BOSCH

Viéc nau an cha ban sé tré nén thu vi nhw chinh ban dang
thwéng thiee mon an.

Vui long doc hwéng dan sir dung nay. Ban sé biét tan dung
dwoc nhivng tién loi ma 16 nwéng — hap két hop am ti mang lai
cho ban.

Sach hwéng dan nay sé cung clp cho ban nhirng théng tin
quan trong d& gitp ban s dung thiét bi mot cach an toan. Ban
s& lam quen v&i tirng bd phan cda 16 nuwéng — hap két hop am
ti. Ching téi sé hwéng dan ti mi cho ban tirng bwdc cai dat. N6
hoan toan don gian.

Céc bang tham khao liét ké cac ché do cai dat va cac vi tri dat
khay dé& ndu mét s mén quen thudc. T4t ca nhivng mén nay da
dwoc nAu thir tai phong kiém nghiém chét lwong ndu nwéng
cua chdng toi.

Néu c6 sw cb khi st dung, xin vui ldng tham khao sach hwéng
dan str dung nay dé biét cach tw khéc phuc nhitng sw ¢b nhé.
Muc luc chi tiét trong sach hwéng dan str dung nay sé gitp ban
nhanh chéng tim ra thong tin ban can.

Hay thwédng thirc moén an cda ban!.

Hwéng dan st dung

HBC36D7.3.
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/A Thong tin an toan

Khoang nwéng dang nong

Cac phu kién néng

Vui Idong doc ky hwéng dan st dung nay.

Thiét bj nay chi danh s dung trong gia dinh cho cong
viéc nau nwéng thie an.

O nhitng trwong hop sau day, ngudi I&n va tré nhd
khéng dwoc st dung 10 khi khéng c6 sw giam sat:

' Néu ho c6 van dé vé thé chét hay tinh than

' Hodac néu ho thiéu kién thirc va kinh nghiém can thiét
d& str dung thiét bi mét cach chinh x&c va an toan.

Khéng dé tré nhd choi dua vai thiét bi nay

Nguy co bdéng.

Khéng dwoc cham vao cac bé mat néng trong khoang
nwéng hodc bé mat dang néng cua dién tré gia nhiét.
Cén than khi mé& cra 16 vi hoi nwéc néng sé thoat ra.
Tré nhé phai dwoc gilr khodng cach an toan vai 10.
Nguy co hda hoan.

Khéng dwoc dat cac vat dé chay trong khoang nuéng.
Nguy co ngén mach.

Khéng dé& day dién cta céac thiét bi ket vao ctra 16. Lép
cach dién sé bi hw hdng.

Nguy co chay .

Khong dwoc nuéng thire &n c6 chira ndng dé con cao.

Hoi con c6 thé bat Ira trong khoang nuéng. Khi can
thiét chi str dung mét lwgng nhé va mé ctra 16 can than.

Nguy co bong.

Ludn st dung vai cach nhiét hodc gang tay cach nhiét
dé Iay phu kién dang néng tir trong khoang nwéng ra
ngoai.



Nwéc néng

Stra chira sai quy cach

Nguy co bdng.

Khéng dwoc vé sinh 10 ngay sau khi st dung du da tat
thiét bi. Nwoc trong dia tao hoi nwéc néng van con néng.
Che& cho dén khi 16 ngudi hoan toan.

Nguy co dién giat.
Stra chiva khéng ding quy cach rat nguy hiém. Viéc stra
chira phai dwoc thuwe hién bdi cac ky thuat vién dwoc dao
tao cua chudng t6i.
Néu thiét bj nay gap su cd, ngét ciu dao hoéc rit phich

cdm ra, sau d6 lien hé v&i Trung tdm chdm séc khach
hang.

Cac nguyén nhan gay hw héng

16 nwéng — hap

Gitr bé& mat day khoang
nwéng luén sach

Giay bac

Dia chiju nhiét

Hap véi khay dwng day 16

Thwe pham dm wét

Khong dat bat cir vat gi 1én bé mé&t day khoang nuwéng.
Khéng duoc 16t bé méat day khoang nwéng béng gidy
bac. Sw tich nhiét trong dé sé lam hw hdng 10.

Bé mat day khoang nwéng va dia tao hoi nwéc néng
phai lubn dwoc gitk sach sé. Ludn dat dia chiu nhiét trén
vi nwéng hodc khay dwng day 16.

Khéng duwoc dé gidy bac tiép xic véi pand clra trong
khoang nwéng. Bidu nay c6 thé gay bién mau pand ctra
vinh vién.

Dia chiu nhiét phai cé kha nang chiu nhiét va hoi nuwéec.
Khay nwéng silicon khéng thich hop dé st dung véi ché
d6 két hop khi néng va hoi nwéc.

Khéng st dung dia chiu nhiét da cé hién twong gi sét.
Ngay ca cac diém cham gi sét nhd nhat ciing bi &n mon
trong khoang nuwéng.

Khi hap véi khay dwng day 16, hay dat mot khay dwng
bén dwéi dé gitr nwéc chay xuéng.

Khéng dé& thirc an &m, wot trong khoang nuwéng trong
mot thdi gian dai. Didu nay cé thé dan dén sy &n mon
trong khoang nuéng.



Nwérc trai cay

Pém cira bj do ban

Dat d6 vat lén cira 1o

Van chuyén thiét bj

Bao quan va vé sinh

Khi nwéng banh trai cay twoi, khong d& qua nhiéu lén
khay nwéng banh. Nwéece trai cdy nhod giot tr khay nwéng
sé lam bAn bé& mat va rat khé 1am sach.

Néu dém ctra bi do ban, clra sé khéng déng khit khi 16
hoat déng. Cac canh clra s& dé& bi hw héng. Ludn luén
gilr dém ctra sach sé&, va thay khi can thiét.

Khong dwoc dat bat ci vat gi lén ctra |0 dang mé&.
Lo c6 thé bi héng.

Khéng duwoc khiéng 16 nwéng — hap bang cach ndm vao
tay ndm cra. Vi né khdng chiu dwoc st nang cua 16 va
c6 thé bi héng.

Khoang nwéng cla 16 dwoc lam bing thép khong gi cao
cép. Bao quan khéng ding cach co thé lam khoang nuéng
bi &n mon. Tham khao cac tai liéu hwéng dan vé bao quan
va vé sinh. Vé sinh khoang nwéng ngay sau khi thiét bi
nguoi.



Lo nwéng — hap méi cua ban

Trong phan nay, ban sé biét thém nhiéu théng tin vé
B Bang diéu khién

B Cac ché d6 hoat dong

m Khoang nwéng va cac phu kién

Bang diéu khién ‘
Cac nut chon hwéng Nut dién nguodn

Types of heating
Programmes
Cleaning
|
I | |
ICac nut Man hinh Num xoay Céc nat bAm Nut bat dau/
danh muc hién thi Iwa chon chtre nang tam dirng
Thanh phan diéu khién Str dung
NGt dién ngudn/Nging @ Bat va tat 1o.
Tam nglrng chwong trinh dang hoat déng.
Céc nit bdm danh muyc Lwa chon phwong phap lam néng
Lwa chon cac chuwong trinh tw dong (xem phan: Cac
chwong trinh tw déng)
Lwa chon chirc nang ty dong vé sinh (xem phén: bao

quan va vé sinh 10)

NGt bdm chon huéng WA Chuyén déi gitra cac dong trong man hinh hién thij. Cac
Iwva chon dwoc lwu lai.

NUm xoay lwa chon Thay déi cac gia tri cho ddng hd, thei gian, trong lweng
An vao nim xoay lwa chon d& 16 ra hodc an né vao trong.




Thanh phan diéu khién

St dung

Cac nat bam chirc nang [

Lwu lai chwong trinh va truy nhap vao bd nhé (xem phén:
Bo nh¢)

Bat va tat dén trong 10.

i

Thiét bi dang bat: Kiém tra théng tin hién tai
Thiét bi dang tat: lwa chon céc cai dat co ban (xem phan:
Cac cai dat co ban)

C)

Chon céc lwa chon cai d&t thoi gian (xem phan: Céac lwa
chon cai dat thoi gian)

C=

Bat va tat chirc néng khéa an toan tré em.
(xem phan: Khoéa an toan tré em)

Nut Bat dau/Tam dirng

I

Bat ddu va tam dirng hoat dong cua 10.

Cac ché dd hoat dong

Phwong phap lam néng

Céc nut danh muc dwoc dung dé lwa chon ché do hoat
ddéng phu hop cho 16 cta ban.

S dung nit danh muc “Types of heating” (&) @& Iwa chon
phuong phap 1am néng, ban cé thé st dung 16 cGia minh
véi nhiéu muc dich ndu nuwéng khac nhau.

Chuwong trinh

(*ng dung

Hot air — 30-230°C Dung dé nwéng banh trai cay twoi, banh xbp va thit om.

Khi néng Quat trong may sé& phan phdi nhiét do ddng déu trong
khoang nwéng.

Steam — 35-100°C Dung dé h4p rau cl, qua, ca, cac mon &n phu, ép nudc tréi

Hép béng hoi cay va chan rau cu.

néng

Combination— 120 —230 °C Nwéng thit, banh nwéng va cac loai thirc an nuwéng.

Ché d6 két hop Hoi nwéc va khi néng két hop véi nhau.

Reheat — 100 — 180 °C Nwéng miéng thit, banh nwéng.

Ham noéng Ham noéng thirc an. Hoi nwéc gitk cho thirc an khong bj khé.

Prove — 35-50°C Lén men cho bdt men va bét chua

Lén men Bo sé& duwgc lén men nhanh hon nhiéu so v&i nhigét do

phong. Hoi nwéc va khi néng két hop nén bé mat bot sé
khong bi kho.




Chuwong trinh

('ng dung

Defrost — 35-60°C Dung cho rau, thit, ca va hoa qua

Chtrc nang ra Hoi nwéc va khi néng dwoc két hop. Hoi dm truyén nhiét

déng nhe nhang dén thirc an. Thire an khdng bi khéd va khong bi
bién dang.

Slow cook - 60 — 120 °C  Nwdng thit bo, chan clru non

Nwéng cham va Céc miéng thit van gitr dwoc nwéc va khéng bi kho.

déu

Plate warming - 30-70°C  Ham néng bd db bang st

Lam &m dia Thire an va dd ubng sé gitr néng lau hon khi dung.

Keep warm - 60 —100 °C  Gilr néng cho thtrc &n dén 2 gid.

Gilr néng

Cac chwong trinh
tw dong

Hé théng vé sinh
tw déng

Nut badm cho phép ban Iya chon cac chwong trinh tw
dong. Ban c6 thé chuan bi mét sé lwong 16N thire &n bang
cach st dung cac chuwong trinh tw ddng thich hop (xem
phan: Cac chwong trinh tw dong)

Nut cho phép ban Iwa chon chirc nang vé sinh hoac
loai b can ban.

Chuwong trinh

(ng dung

Cleaning - Vé sinh

Vé sinh khoang nwéng dé dang hon (xem phan: nhirng
dung cu hé tro vé sinh 10)

Descale - Loai bd can ban

Loai bé c&n ban ctia hé théng nwédc va dia tao hoi nuéc
néng (xem Phan: Loai bd cdn bén)

Khoang nwéng
va cac phu kién

10

Khoang nuwéng cé bdn vi tri dat khay. Cac vi tri dat khay
dwoc dém twr dudi lén.
Chuy.
m Khéng nén day nap dia tao hoi nwéc nong. Khéng
d&t bat cv dia nao Ién trén bé mat day khoang
nwéng.
Khong duoc kéo lay cac phu kién gilra cac vi tri dat
khay vi chiing cé thé bj lat Gp xuéng.



Cac phu kién

TP

ﬁ‘% |
Céc thanh ray Dia tao hoi Két nwdc

d& phu kién nwéc néng

Chi str dung cac phu kién cung cip kém theo san phdm
hodc dat mua & trung tdm cham séc khach hang vi
ching duoc thiét ké riéng cho 10 cla ban.

Thiét bi cGia ban dwoc trang bi cac phu kién sau day:

Khay dwng, day 16

GN 2/3, sau 40 mm
dung dé hap ca con ca
hoac mét lwong I&n rau
cu, dé ép nwoc trai cay...

Khay dwng, kin chac,
GN 2/3, sau 28 mm
(dung dé 16t khi nwéng)
ding dé nwéng banh trén
cac khay nwéng va hirng
nwéc chay xubng khi hap.

Khay dwng, day béng,
GN 1/3, sdu 40 mm

dung d& nau com, cac loai
dau, ngii cbc

11



12

Khay dwng, day 16
GN 1/3, sau 40 mm
dung dé hap rau qua, ép
nwéc trai cay va ra dong

Vi nwéng

dung cho dia chiu nhiét,
dung dé& nwéng va quay
thwe pham.

Ban c6 thé mua céac phu kién trén tr cac ctra hang ban
Ié chuyén dung.

Cac phu kién Mas6 E

Khay dung, day bang, GN 2/3, sdu 40 mm HEZ36D353

Khay dwng, day 16, GN 2/3, sdu 40 mm HEZ36D353G

Khay dwng, day béng, GN 2/3, sau 28 mm

(khay nwéng) HEZ36D352

Khay dwng, day béng, GN 1/3, sau 40 mm HEZ36D153

Khay dwng, day |16, GN 1/3, sau 40 mm HEZ36D153G

Vi nwéng HEZ36DR
B6 dia nwéng HEZ36DB
Miéng x6p vé sinh 643254

Khay dwng bi vénh trong suét thdi gian 16 hoat dong. Didu
nay xay ra do sy dao déng nhiét d6 dang ké& lam anh
hwéng dén cac phu kién hoac khi mot phan phu kién chira
day thire &n hodc khi cac loai thwe phdm déng lanh nhw
pizza chéng han duoc dat 1&n cac phu kién.



Két chira nwéc

Khi mé& ctra 16, ban sé& nhin thdy két nwéc bén phia tay
phai.

Chi d6 nwéc may sach hodc nuwéc déng chai vao két
nuwéece.

Néu nwéc qua cieng hay c6 nhiéu mubi vo co, ban nén
str dung nwéc da dwoce xt ly cho mém hon.

Néu nwéc may chira ndng dd clo cao (>40mg/l), nén st
dung nuéc khoang. Céng ty cung cap nudc sé cho ban
biét thong tin vé loai nwéc may ban dang st dung.
Trwdc khi st dung 1an dau , dung mét it nuwdc tham wot
dém nap két nuéc.

Cha y.

Khéng db nwéc chung cét hay bat ky chét 1dng nao
khac vao két nwéc. Vi sé lam hw héng 10.

P =N
)

Db day ngan chira trwde khi st dung.

1. Chi dwoc dd nwdc dén mic cao nhat dwoc danh
déu "max".

2. Déng nap két nwéc can than.

3. DBat két nwéce cho khép vao dung vi tri trong 10

13



Sau méi lan hoat déng

Théng bao "Fill water tank”
(Hay dé day nwérc)

Thong bao “Fill water
tank”? (Nwérc da dé
day chwa?)

Diéu chinh
tw déng

Sau khi chuyén nha

14

D can nuwéc trong két sau méi 1an st dung

1. Tl tr kéo két nwéc ra khéi 16, gitr ngang béng dé
tranh nwéc con sét lai d6 ra ngoai.

2. D6 tat ca nwdc con thira di.

3. Lau kho két nwéc va dem nép két nudc.

Néu khéng con nwéc trong két nudc, tin hiéu &m thanh
phéat ra. Dong chi “Fill water tank” (Hay d day nuwoc)
s& xuét hién trén man hinh hién thi. Hoat dong cua 10
tam durng.

1. Cén than khi m& cta 10 vi hoi nwéc néng sé thoat
ra.

2. LAy két nwoc ra, d6 day dén vach yéu ciu sau do
dat dung vao vi tri cd.

3. Nhén nit Start (Bat dau)

Théng bao nay xuét hién, néu ban da cai dat ché do
hoat ddng nhwng nwéc trong két nwéc chi co mét niva.

Néu ban cho ring lwgng nuéc trong két nuéce la da nau,
hay khéi dong lai 16.

Néu khéng, dé day nwéc dén vach "max”, dat két nudc
vao dung vi tri va khéi dong 10.

Nhiét d6 sbi clia nwéc phu thudc vao ap suét khong khi
Trong suét qué trinh hiéu chinh, thiét bi dwoc cai dat
theo i 1& &p suét tai dia diém |ap dat. Diéu nay tw déng
xay ra khi hap lan dau tién & nhiét d6 100 °C va hoi sé
sinh ra nhiéu hon binh thudng.

Dé thiét bi co thé tw dong diéu chinh khi dén dia diém
ma&i, ban phai cai dat lai tlr d4u (xem phan: Céc cai dat
co ban)



Trwée khi ste dung 16 nwéng — hap

lan dau

|
Cac cai dat ban dau

Cai dat thoi gian va
thay déi ngén ngir

O phan nay, ban sé biét,

B Lam thé nao dé cai dat ddng hd sau khi da két néi
nguon dién cho 16

B Lam thé nao dé thay déi ngdn ngi hién thi

B Lam thé ndo dé thay déi do clrng cha nwéc

B Lam thé nao dé vé sinh 16 truéc khi st dung 1an dau
tién.

Khi két néi thiét bi v&i ngudn dién, tiéu dé& Uhrzeit
einstellen (cai dat thoi gian) sé xuét hién & dong dau
phia trén man hinh hién thi. Cai dat thoi gian va thay déi
ngdn ngtv hién thi néu can.

Uhrzeit einstellen v N7

l l Uhrzeit
14.05

l mit ® schlieBen

1. St dung nit ¥ dé chuyén sang cai dat thoi gian
truwéece.

2. Xoay nim xoay lwa chon dé cai d&t thoi gian hién tai
Nhén nit A 1an niva dé chuyén sang dong
"Uhrzeit” (Bdng hd)

4. Xoay nim xoay lwa chon d& chuyé&n sang dong
"Sprache auswaehlen” (Lwa chon ngdén ngi¥)

5. Bam nit 7 dé chuyén sang dong "Deutsch” (“Tiéng
Puc”)

6. Xoay nim xoay lwa chon dé Iwa chon loai ngén ng®
ban mudn.Cé thé lwa chon 30 ngdn ngir khac nhau

7. Nhannat © .

Thoi gian va ngdn nglr da dwoc cai dat. Thoi gian hién

tai dwoc hién thi.

15



Cai dat do curng
cua nwéc

Kiém tra do cirng ctia nwéc

Nwéc mém

Thay déi mrc do
clrng clia nwée

Vé sinh thiét bj

Lam néng thiét bi

16

Thudng xuyén loai bd can ban bam & thiét bi. Day la
cach duy nhét dé tranh hw héng 10.

Khi can thuc hién loai bd can ban, thiét bi sé& tu dong
hién thi théng bao. D6 clrng cla nwéc dugc cai dat
trwéc & mure Il Thay ddi gia tri néu nwéc clia ban mém
hon hoéc clrng hon.

Dung bang thir cGia nha cung cép nudc dé kiém tra do
clng clia nwéc.

Ban khéng can phai thuc hién loai bd cin ban hoan
toan néu s dung loai nwéc dac biét mém. Trong
trwéng hop nay, thay ddi mirc d6 cirng cla nwédc sang
murc "softened” (d&t biét mém).

Murc d6 clrng ctia nudc cé thé thay ddi trong céc cai dat
co ban khi thiét bj da tat.

1. Nhé&n va gitr nat § cho dén khi dong chi» "Select
language” (Lwa chon ngén ngi¥) xuat hién trén man
hinh hién thj.

2. Xoay num xoay lwa chon cho dén khi muc "water
hardess range" (murc d6 ctrng cla nudc) xuat hién.

3. Nhan nat ¥ .

Man hinh hién thi "2-medium" (2-muc trung binh)

4. Xoay nim xoay lwa chon dé thay déi mirc d6 ciing
cla nwdce. Cac gia tri tiéu biéu:
softened (d&c biét mém)
1-soft (mém) I
2-medium (trung binh) I
3-hard (ctrng) 1]
4-very hard (rat crng) v

5. Nhan nuat i dé thoat khdi muc Cac cai dat co ban.
Thay dbi da dwoc lwu lai.

Lam néng khoang nwénng tréngva vé sinh cac phu kién
trwéc khi stv dung 1an dau.

1. Nhén nat O dé bat 1o.
Phwong phép lam néng "hot air" (khi néng) xuét hién
sau khoang 4 giay

2. Xoay nim xoay lwa chon cho dén khi dong chiy
"Steam"(Hoi néng) xuét hién.



3. Nhan nat DI0 .
Thiét bi s& tw néng lén d&n 100 °C va tw dong tat
sau 20 phut. Tin hiéu &m thanh phat ra.

4. Nhén nut O dé ngirng hoat dong.
Dé ctra 10 khép her cho dén khi 16 nguéi han.

Vé sinh cac phu kién Phai lau sach cac phu kién bdng nwéc xa phong va
trwée khi str dung vai mém.

Van hanh thiét bi

O phan nay, ban sé biét,
= Lam thé nao dé bat va tat o.
B cac lwu y sau méi lan st dung

|
Bat thiét bi 1. Nhén nit @ dé bat va tat 1.
Sau khodng 4 giay, cac dong miéu ta chirc nang cla
cac nut diéu khién sé& hién thj trén man hinh. Sau do,
man hinh sé ty dong chuy&n sang danh muc "types
of heating" (cac phwong phép lam néng)

Lwa chon phwong C6 th& mé& danh muc “Types of heating" (cac phuong
phap lam néng phap lam néng) bang cach nhan nut

@1 Types of heating
Hot air

160 °C

2. Xoay nim xoay lwa chon dé cai d&t phwong phap
lam néng.
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Chon nhiét dé 3. Nhan nit V7.
Nhiét d0 mac dinh sé€ sang Ién.

4. Xoay nim xoay lwa chon dé cai dat nhiét do.
Chon th&i gian ndu nwéng Khi chon phwong phap 1am néng & ché do hap bang hoi

néng “Steam”, ban nén cai dat thoi gian hap.

5. Nhannat O©.

6. Xoay num xoay lwa chon dé& chuyén sang dong
“Duration” (thdi gian nu).

7. Nh&dn nit¥ .

8. Xoay nim xoay lwa chon dé cai d&t thoi gian hap.

9. Nhan nat DI @& khai dong 6.
Lo sé, nén‘g Ién. V&i phwong phap lam nong c}v ché
d@ hé}p bazmg hoi néng “Steam”, th&i gian hap sé
bat dau dém nguwoc sau khi 16 da lam néng xong.

Nhiét dé hién tai Nhan nat § . Nhiét d6 hién tai dwoc hién thi trong vong 3
giay.

Thay déi nhiét do Ban c6 thé thay dbi nhiét d6 bat ky ldc nao
1. Nhan nit 7 hodac AN cho dén khi nhiét do dwoc
hién thi.

2. Xoay nim xoay lwa chon dé thay déi nhiét do.
Thay dbi tw dong c6 hiéu lyc.

Tat thiét bj :
: /A Nguy co bong.
Hoi néng c6 thé thoat ra khi ctra 16 m&. Can than khi

mé& clra 16 sau khi nau.

Thoi gian nau cai dat da hét Lo tw dong tat néu ban cai dat thoi gian nau. Tin hiéu
am thanh phat ra.
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Tam ngtrng

Hay bé cai dat

Sau méi 1an st dung

Db can nwéc trong két nuwéc

Lau khé khoang nwéng

A

Nhén nit ©. Can than khi mé cira 16.
Nhan nat DIl Quat 1am ngudi c6 thé van tiép tuc hoat
dong. Nhan nat DIl ¢é khéi dong lai.
Néu m& ctra khi 10 dang hoat déng, moi hoat ddng sé bi
gian doan. D& khéi dong lai, déng clra 10 lai va nhan nGt

O,

Néu ban da thay déi cai dat co ban "Continue operation
after closing door” (Tiép tuc hoat ddng sau khi déng ctra)
sang ché do "tw dong", khéng can phai khai dong lai thiét
bi (xem phan: Cac cai dat co ban )

Nhéan nat ©. Can than khi mé cra 10.

Quat 1am ngudi c6 thé van dang hoat déng khi ban mé
ctra lo.

P& can nwéc trong két nwdc. Lau khd dém ndp két
nwéc va bén trong truc két nudec.

Khong dwoc lau khé két nwéc khi khoang nuéng dang
nong. Vi sé lam hw héng két nwéc.

Dé& clra khép he cho dén khi 16 ngudi han.

Nguy co bdng.

Nwéc trong dia tao hoi nwdc néng van con néng. Chi
vé sinh dia khi nguéi hén.

Dung mot miéng xép dé vé sinh khoang nwéng va dia
tao hoi nwéc néng, sau dé lau khd béng vai mém

Vé sinh khoang nwéng ngay sau khi 16 ngudi. Cac mang
chay bam lai sé& rat khé loai bd néu dé lau ngay.

Lau khd héc ti va tay cdm & nhirng noi hoi nwéc tich tu
lai.
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Cac cai dat dé nghi

Lwa chon moén an

Hét th&i gian ndu
cai dat

Thay déi nhiét do

Thay déi thei gian nau

Kiém tra théng tin

20

Néu ban chon bat ky mén &n nao da co trong cai dat dé
nghi, s& cé cac gia tri cai dat sdn cho ban. Ban c6 thé
chon ttr nhiéu muc khac nhau.

Ban sé& thay c6 rat nhiéu mén &n str dung céc cai dat dé nghi

cua ching t6i ttr banh ngot, banh mi, gia cam, thit va thit tha

rirng... dén cac loai banh nwéng va cac thuc pham ché bién
san. Ban c6 thé thay ddi nhiét d6 va thoi gian niu. Tuy
nhién, phwong phép lam néng 1a cé dinh, khéng thay déi.

C6 thé vao xem cac mén an khac nhau béng céach diéu chinh

lén xubng qua nhiéu clp do lwa chon. Hay thir va xem céac

mon an danh cho riéng ban

1. Nhan nat & .

Ché d6 khi néng, nhiét d6 160 °C dwoc hién thi trén
man hinh.

2. Xoay nim xoay lwa chon nguwoc chiéu kim dong hd
sang dong "Recommended settings” (Cac cai dat dé
nghi).

Danh muc cac mén an dau tién sé xuét hién trén man
hinh.

3. Nhan nit 7 dé chuyén sang danh muc mén &n va
lwa chon danh muc ban muén bang cach xoay ndm
xoay lwa chon.

Nhan nit 7 dé di chuyén sang dong ké tiép. Xoay nim

xoay lwa chon dé thuc hién lwa chon tiép theo.

Luc nay, cai dat cho mén an da lya chon sé xuét hién.

Ban c6 thé thay dbi nhiét do, nhung khéng thé thay dbi

phwong phép lam néng.

4. Nhén nat OI0 .

Lo bat dau hoat dong. Thoi gian ndu s& dém nguoc
trén man hinh.

Tin hiéu am thanh phat ra. Lo ngrng lam néng. 00:00:00

hién thi trén thanh trang thai. Nnan nat © @& hay bé nhanh

tin hiéu hién thi dé.

Ban c6 thé thay ddi nhiét do bat ky lic nao bang cach

xoay num xoay lwa chon.

Nhan nat . Xoay nim xoay Iwa chon dé& chuyén sang

dong thoi gian ndu Duration. Nhan nit W va xoay nim

xoay lwa chon dé thay ddi thoi gian ndu. Nhan nat ® gé
dong muc cac lwa chon cai dat thoi gian.

Nhén nat i



Cac lwa chon cai dat thei gian

Cac lwa chon cai dat
th&i gian

Cai dat hen gio»

Nhan nat © @& mé danh muc cac lya chon cai dat thoi
gian. Gdm cé cac chirc nang sau day:

Néu 16 tat.

Cai dat hen gio

Cai dat thoi gian.
Néu 16 mé.

Cai dat hen gio

Cai d&t thoi gian nAu.

Cai d&t thoi gian két thic mudn hon

1. NhénnutO.

2. Xoay nim xoay lwa chon dé Iwa chon chirc néng
mong muén.

3. Nhan nit 7 dé chuyén dong va cai dat thoi gian
hoac th&i gian néu.

4. Nhan nat ®© dé& déng danh muc lya chon cai dat thoi
gian.

Mb ta chi tiét lam thé nao dé diéu chinh cac chirc ning

riéng |é dwoc trinh bay dwéi day.

Bo6 hen gi¢& hoat déng déc lap véi 16. Ban c6 thé str dung

bd hen gi& nhu 1a mét ddng hd hen gid cho nha bép va

c6 thé cai dat bat ky luc nao.

1. Nhannut ©.

2. Nhén nit Y va xoay nim xoay lwa chon dé cai dat
thoi gian hen gio.

3. Nhéan nat ® dé dong danh muc lwa chon cai dat thoi
gian.

Man hinh chuyén vé trang théi trwdc dé. Biéu twong hen

gio ) xuét hién va thoi gian bat dau dém nguoc.
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Thay déi th&i gian
hen gio

Hét thoi gian nau cai dat

Huy bé th&i gian hen gio

|
Cai dat thoi gian nau

22

Nhan nat O. Nhén nit ¥ va sau mét vai gidy xoay
ndm xoay lwa chon dé thay ddi thoi gian hen gi®. Nhan
nat © gé dong danh muc cac lwa chon cai dat thoi
gian.

Tin hiéu am thanh phat ra. £ 00:00 hién thi trén man
hinh. Nhan nat © @& t4t tin hiéu.

Nhan nat O. Nhan nit 7 va xoay num xoay lya chon
dé diéu chinh thoi gian hen gi& vé mrc 00:00. Nhan nat
® agé dong danh muc cac lwa chon cai dat thdi gian.

Né&u ban cai d&t thoi gian ndu mén an cta minh, 16 sé
tw dong ngirng khi thdi gian cai dat da hét. Lo ngirng
lam néng.

Véi phuong phép lam néng & ché dé hap khi néng
Steam, ban phai ludn cai dat thdi gian hap.

Vi du nhu trong hinh: cai d&t thdi gian nau 1a 35 phdt.
Didu kién tién quyét: Phai cai dat phwong phéap lam
néng va nhiét dg trwdece.

/u\ Ti mesettmg optn

l [ Duration
00:30 h:min
l Exit with ®

1. Nhén nat O©.
2. Xoay niim xoay lwa chon dé chuyén sang dong thoi
gian nau Duration.

Timesetting optn V| A

l Duration
[ 00:35 hzmin

Exit with ©

3. Nhan nat 7 @é thay ddi dong.



Thay déi thoi gian nau

Hét thoi gian nau cai dat

Huy bé thei gian ndu

Cai dat thei gian két
thuc muon hon

4. Xoay nim xoay lwa chon d& cai dat thdi gian hen
gio.

5. Nhan nut © dé& dong danh muyc Iwa chon cai dat thoi
gian.

6. Nhan nut DIl gé& knai dong 16 .
Man hinh hién thj th&i gian dém nguoc.
Véi phuwong phap lam néng & ché do hép khi néng
Steam, thoi gian sé& bat dau dém nguwoc sau khi 16
da lam néng xong.

Nhén nat O. Xoay niim xoay Iwa chon dé chuyén sang
dong thoi gian Duration. Nhéan nit 7 va xoay nim
xoay lwa chon dé thay ddi thoi gian ndu. Nhan nat ©
dé& déng danh muc cai dat thoi gian.

Tin hiéu am thanh phat ra. Ld nglrng lam néng. 00:00
xuét hién trén man hinh hién thi. Nhan nat © dé tat tin
hiéu do.

Nhan nat ©. Xoay num xoay Ilwa chon sang dong thoi
gian nau Duration. Nhan nat % va xoay nim xoay lwa
chon dé& cai dat thoi gian ndu 00:00. Nhan nut O gé
dong danh muc cai dat thoi gian.

Ban c6 thé tri hoan thdi gian ndu nwéng dén thoi diém
ban mong muén thirc an s& chin. Lo sé& tw khéi dong va
két thac & thei diém ban yéu cau.

Vi du: ban c6 thé dat thirc &n trong khoang nwéng vao
sang sém va dat ché d6 niu sao cho thrc &n sé& chin
vao budi trua.

Chi y khong nén dé thic an trong khoang nwéng qua
lau vi s& dé bi hdng va 6i thiu

Déi véi mot sb chwong trinh ndu nwéng, khéng thé cai
d&t thoi gian két thic mudn hon.

Thoi gian 1am néng trong ché dd hap véi khi néng phai
dwoc thém vao thei gian ndu. C6 thé tri hoan thoi gian
két thic béng cach kéo dai thoi gian 1am néng.

Gia sl bay gi®r 14 9:30 sang. M4t 45 phit d& nau thire an
nhwng ban muén mén &n phai chin vao lic trwa 12:45.

23



Thay déi thoi két thuc

24

Diéu kién tién quyét:
Ché d6 hoat dong da chon van chwa khéi dong. Thoi
gian nau phai dwoc cai dit. M& danh muc lwa chon cai

dat thoi gian O.

Timesetting optn

End

Exit with @

1. Xoay nim xoay lya chon d& chuyén sang "End" (Két
thac)
Thoi gian két thac sé hién thi.

2. Nhé&n nit 7.

Timesetting optn
End

12:45

Exit with @

3. Nhén nit va xoay nim xoay lwa chon dé cai dat thoi
gian két thtic muon hon.

4. Nnan nat O §é déng danh muc Iya chon cai dat thoi
gian.

5. Nhan nat DI aé xac nhan lwa chon cua ban.

Cai dat da cé hiéu lyc. Lo & trang thai cho @ . Thoi

gian két thac s& hién thj trén man hinh. Khi 16 bat dau

hoat dong, thdi gian ndu sé dém nguoc trén man hinh

hién thi.

Thoi gian két thic co thé thay dbi vai didu kién 16 dang &
ché do che. Nhan nat O. Xoay nam xoay lwa chon dé
chuyén sang thoi gian két thic. Nhan nit Y va  xoay
ndm xoay lwa chon dé& didu chinh thoi gian két thuc.
Nhan nat © & dong danh muc cac lwa chon cai dat thoi
gian.



Hét thoi gian nau cai dat

Huy bé thoi gian két thac

Cai dat dong hoé

Sau khi cat dién

Thay déi thei gian

An déng ho

Tin hiéu am thanh phat ra. L0 ngirng lam néng. Thoi
gian 00:00:00 xuét hién trén man hinh hién thi. Nhén
nat O dé tét tin higu do.

Thoi gian két thic cé thé hay bd véi didu kién 10 dang &
ché do cho. Nhan nat © . Xoay nam xoay Iwa chon dé
chuyén sang thoi gian két thic, nhan nat Y va xoay
ndm xoay lwa chon dé chuyén tré lai thoi gian két thic
cho d@én khi man hinh hién thij tit. Nhan nat © dé dong
danh muc cai d&t thoi gian. Thoi gian cai dat sé bat dau
dém nguoc ngay sau do.

D& cai dat hoac thay ddi thoi gian, phai tat 16 trwdc.

Sau khi cat dién, man hinh hién dong chi "Clock" (Bong
hd)
1. Nhan nat ¥ va xoay niim xoay lwa chon dé& cai dat
th&i gian hién tai.
2. Nhannit O,
Cai dat da co hiéu luc.
Thay ddi th&i gian tir ha sang déng.

1. Nhannit ®
2. Xoay nim xoay lwa chon d& chuyén sang "Clock"
(Bdng hd)

3. Nhan nit ¥ va xoay nim xoay lwa chon dé thay
ddi thoi gian hen gio.

4. Nhan nat ® @& déng danh muc Iwa chon cai dat
thoi gian.

Khi 16 tat va thoi gian hién tai sé& hién thj trén man hinh.

C6 thé &n ddng hd di (xem phan: Céc cai d&t co ban)
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Cac chwong trinh tw dong

Trong phan nay, ban sé biét thém nhiéu thang tin vé:

m Lam thé nao dé cai dat chwong trinh tlr cac lwa chon
chwong trinh ty déng.

B Cac ghi chd va meo vat cho cac chwong trinh.

B Chon chwong trinh phu hop (Bang cac chwong trinh
tham khao).

Cac chwong trinh tw ddng gitp ban dé& dang chuén bi
thirc an. C6 16 nhém chwong trinh véi téng sb 70
chwong trinh.

|
Cai dat chwong trinh
Thue hién theo cac chi dan cho méi chwong trinh. Lwa

chon cac chwong trinh thich hop tr Bang cac chwong
trinh.

Vi du: Ban muén h&p 500g tc ga tuoi.
B Chon nhém chwong trinh "gia cam"

B Chon chuong trinh "Uc ga, tuoi, hap"

Lwa chon nhém chwong trinh Programmes

Vegetables

Steam cauli

1. Nhén nat 09 .

Trén man hinh xuét hién dong ch “Programmes”,
(Cac chwong trinh), nhédm chwong trinh dau tién
"Vegetables” (Rau Cu) sang lén.

2. Xoay num xoay lya chon cho dén khi nhém chuwong
trinh can cai dat xuat hién.
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Lwa chon chwong trinh

Nhap trong lwong.

Piéu chinh ket qua nau
vira v&i khau vi ctia ban

= Programmes

l[ Poultry
l Chicken, fresh

3. Nhannit 7 .

Chuong trinh du tién cta nhém chwong trinh lya
chon sé sang Ién

4. Xoay nim xoay lwa chon cho dén khi chuong
trinh can cai dat xuét hién.

Programmes vg¥

Chicken breast,
fresh, steamed

[ 500 g

5. Nhan nat V.
Trong lwgng dé nghi sé sang lén.

6. Xoay nim xoay lwa chon dé& chon trong luvong
cGia mén &n can nAu.

7. Nhannit 7 .
CA4c diéu chinh riéng 1& sé& duoc t6 dam |1én
"— 0008000 +".

8. Xoay num xoay lwa chon dé diéu chinh két qué nau:
nguwoc chiéu kim déng hd giam cuwéng d6 nu,
cuing chiéu kim ddng hd: tang cwerng do néu.

Ban c6 thé diéu chinh két qua niu cb dinh cho tat ca
cac chuwong trinh cing mét luc (xem phan: Cac cai dat
co ban).

9. Nhéan nat DIl d& khéi dong chuong trinh

Thoi gian ndu cla chwong trinh dwoc chon s& dém
ngwoc trén man hinh hién thj.
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Cai dit thoi gian két thac
mudn hon

Két thuc chwong trinh

Huy bé chwong trinh

Lwu y vé cac
chwong trinh

Dia chiu nhiét

S6 lwgng / trong lwong

Theoi gian nau

28

A

Ban c6 thé tri hoan thdi gian két thic cho mot sb
chwong trinh. Chuong trinh sé& bat ddu cham hon dé
moén &n cé thé két thic & khoang thoi gian mong muén
(xem phan: Cac lwa chon cai dat thei gian)

Tin hiéu &m thanh phat ra. Lo tit. Nhan nat ©.

Nguy co bdng.
Can than khi mé& ctra 16 vi hoi néng sé thoat ra.

Nhan nat @ .

TAt ca cac chwong trinh duoc thiét k& ndu trén 1 vi tri
dat khay.

Moén an cé ngon hay khéng phu thuéc vao kich ¢ va
chét lugng thyc phdm.

St dung dia chiu nhiét dwoc d& nghi vi loai dia nay da
dwoc ching t6i st dung nAu thir tht ca cac loai mén &n.
Két qua ndu moén an c6 thé sé thay ddi néu ban st
dung cac dia chju nhiét khac.

Khi ndu v&i khay dwng day 16, hay dat khay dwng day
b&ng & vi tri dat khay 1 dé& hirng chét 16ng chay xuéng.

Khéng dé thirc an cao qué 4cm vao céc loai phu kién.

Céc chuwong trinh tw dong yéu cau nhap trong luvong
thwe phdm. Cai dat theo trong lwong cla miéng thuc
ph&m I&n nhét néu c6 nhiéu miéng riéng 1é. Téng trong
lwong phai ndm trong gi¢i han khoang trong lwong quy
dinh.

Sau khi chwong trinh bat dau, thi gian ndu sé hién thi.
Trong khoang 10 pht dau, thdi gian c6 thé thay dbi, vi
thoi gian lam néng phu thudc vao mét sé yéu té khac
nhw nhiét d6 thirc an va nwéec.



Bang chwong Trong phan nay sé cé tat ca cac nhém chwong trinh va
trinh tham khao cac chwong trinh trong nhém dé. Poc cac hwdng dan
trwéc khi ché bién mén &n véi mét chwong trinh ban da

Iwa chon.
Rau cu Khoéng cho gia vi vao rau ct cho dén sau khi ndu xong.
Chuwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Boéng cai hap / béng cai da tach Cac bdng cai tdch nhd  khay dwng day 16 3
nho* ¢6 cung kich c& + khay nuéng 1
Boéng cai xanh tach nhé hap* Céc bong cai tach nhé  Khay dwng day 16 3
¢6 cung kich c& + khay nuéng 1
Pau cod ve hap * khay dung day 16 3
+ khay nwéng 1
Ca rbt cét lat, hap * méi lat day khoang khay dwng day 16 3
3mm + khay nwéng 1
Su hao cét lat, hap * méi lat day khoang Khay dwng day 16 3
3mm + khay nwéong 1
Cai bruxen hép * Khay dung day 16 3
+ khay nwéng 1
Mé&ng tay/méng tay trdng hép * Khay dwng day 16 3
+ khay nwéong 1
Méng tay/Mang tay xanh hép * Khay dung day 16 3
+ khay nwéng 1
Rau ct hédn hop, déng lanh, hap Khay dwng day 16 3

+ khay nwéong

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.
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Khoai tay Khoéng cho gia vi vao khoai tay cho dén sau khi ndu xong.

Chuwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Khoai tay luéc * kich c& trung binh, c&t Khay dwng day 16 3
lam bén, trong lwong .
VT ; kh 1
trng miéng ttr 30-40g + Khay nrong
Khoai tay lugc con vé * kich c& trung binh, Khay dwng day 16 3
dwong kinh 4-5cm .
+ khay nwéng 1

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.

Cac thue pham Can thwe pham va thém nwéc theo ti 8.
ngu coc Gao 1:15

Ngii cbc couscous 1:1

Hat ké 1:3

Pau lang 1:2

Nhap trong lwgng khéng tinh chét Iéng

Khudy déu ngii céc sau khi ndu. Lwong nwéc con lai sé
dwoc h&p thu nhanh vao ngii céc.

Ché bién com ltaly (Risotto)

Thém nwéce vao com theo ti 1€ 1 : 2. Nhap trong lvong
bao gébm ca nwéc. Dong chiy "Stir” (khudy) sé xuét hién
sau 15 phut. Khudy dé&u com va nhan nat bat dau.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Gao/gao hat dai tbi da 0,75 kg. khay dung day bdng 2
Gao/Gao hat dai Basmati ti da 0,75 kg. khay dwng day bdng 2
Gao/Gao Itrc ti da 0,75 kg. khay dwng day bdng 2
Ngii cbc couscous ti da 0,75 kg. khay dwng day bdng 2
Hat ké ti da 0,55 kg. khay dwng day bdng 2
Com kiéu Y (Risotto) tbi da 2 kg. khay dung day bdng 2
Pau lang tbi da 0,55 kg. khay dung day bdng 2
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Banh nwéng

Chuwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Banh nuwéng, ¢é hwong vi man, cao t6i da 4cm. vi nwéng + dia chju 2
nguyén liéu da dwoc ndu * nhiét
Banh nwéng, ngot * cao tbi da 4cm. vi nwéng + dia chiu 2
nhiét

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.

Gia cam

Khoéng dat trc ga hodc cac miéng thit ga chdng lén nhau

trong dia.
Nén wop thit ga trudce.

Chuwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Ga, twoi Téng trong lwgng vi nwéng + khay 2
0,7 -1,5kg nuwong
Cac miéng thit ga, twoi Trong lwgng mdi miéng vi nwéng + khay 2
0,04 -0,35 kg nwéng
Vit, tuoi Tbéng trong lwong vi nuéng + khay 2
1-2kg nwong
Uc ga, twoi, hap Téng trong lvong Khay dwng day 16 3
0,2-1,5kg + khay nwéng 1

Thit bo

Déi vai thit than bd, ban nén str dung mét miéng thit day.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Bo om, twoi * 1-1,5kg Khay nuwéng 2

Than bo twoi, ndu cham / Téng trong lwgng Khay nwéng 2

thit than bo, chin vira ** 1-2 kg

Than bo twoi, ndu cham / Téng trong lwgng Khay nwéng 2

thit than bo, chin tai * 1-2kg

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.
** Ap chao miéng thit cho san trwéc khi bd vao 10.
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Thit bé

Chuwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Thit twoi, nac * 1-2kg vi nwéng + khay 2
nwéng
Thit twoi, ¢6 1&n m& * 1-2kg vi nwéng + khay 2
nwéng
Swdn bé, nhbi * 1-2kg vi nuéng + khay 2

nuwéng

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.

Thit heo

Rach khia trén da heo tir gitra ra phia ngoai trwéc dé

nwéng dwgc ngon hon.
Déi véi thit c6 da, tét nhat nén st dung thit vai.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Thit ¢b rit xwong, twoi * 1-2kg vi nwéng + khay 2
nwéng
Thit c6 da, twoi * 0,8 -2 kg vi nwéng + khay 2
nwéng
Xue xich luéc * Khay dwng day 16 3
+ khay dwng day béng 1
* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.
Thit ctru
Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Chan, twoi / rat xwong, chinky 1 -2 kg vi nwéng + khay 2
nwéng
Chan, twoi / rdt xwong, chin vira, 1 - 2 kg Khay nuwéng 2

nau cham*

* Ap chao miéng thit cho san thit trwée khi bd vao 16
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Thit cudn

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay
Thit bdm twoi Téng trong lwong Khay nwéng 2
0,5 -2 kg
Ca

Khi ché bién c4, phai thoa dau/mé vao khay dung day 16.
Khéng dat ca con c4, phi lé ca hodc It ca 1&n bot chdng
lén nhau. Nhap trong lwong clia c& néng nhét va chon
cac miéng c4 cé kich c& twong dwong nhau.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Cé tuoi hép, ca con 0,3-2kg khay dwng day 16 3

+ khay nuwéng 1
Céaphilé hap/ miéng day t6i da 2,5 cm. khay dwng day 16 3
Ca phi I, tvoi. + khay nwéong 1
Cé phi 1& hap / miéng day t6i da 2,5 cm. khay dung day 16 3
C4, dong lanh + khay nwéng 1
Vem xanh khay dung day 16 3

+ khay nwéong 1
Muc 8ng cét khoanh lan bot xu, 0,5 - 1,25 kg Khay nwéng 2
dong lanh
Lat ca lan bot 0,5-1kg Khay nuéng 2
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Banh nwéng,
mon trang miéng

Banh mi xo0an nwéng

Dung khay nuéng 16t gidy thAm dau. D& bot 1en men
trong 16 khoang nira tiéng & nhiét do 40°C

Ché bién muet trai cay

Chuwong trinh mit tréi cay chi phu hgp cho cac loai trai
cay c6 hot. Can trai cay va thém nwédc ngap khoang 1/3
lwong trai cay, thém dwong va gia vi theo khau vi.

Ché bién banh pudding gao

Can gao va thém 2.5 1an lwong siva. Khéng dé gao va
stva cao hon 2.5cm trong khay dwng. Khudy déu sau khi
nau. Lwong sira con lai s& dwge hap thu nhanh vao gao.
Lam yoghurt

Nung néng si¥a dén nhiét dd 90°C trén bép. Sau d6 dé
stra ngudi con 40°C. Néu ban dang st dung siva UHT
(sira tiét trung), khéng can phai lam néng sira.

Pha 1 hodc 2 mudng canh sira chua tw nhién cho méi
100ml stra hodc lwgng yoghurt cai twong trng. D6 hén
hop vao lo sach va day kin lai.

Sau d6, dé ngudi va dat vao ta lanh.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Banh mi xoén 0,6 -1,8kg Khay nwéng 2

Banh xbp 0,8-2kg khuén banh tron thoa 2

dau m& co6 duéng kinh
26 cm, dé khuén vong

+ Vi nwéng
Mut trai cay * Khay nuwéng 2
Banh pudding gao Khay nuwéng 2

Yogurt trong hu thay tinh.

hu thay tinh + khay 2
dwng day 16

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.
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Banh mi / banh mi cuén

Dung khay nwéng 16t gidy thdm dau dé nwéng banh mi
hoac banh mi cudn.

Banh mi nwéng

Cac chwong trinh nwéng banh mi khong str dung khuén.
B6t khéng dwoc qua mém. Ding dao bén khira nhiéu
dwérng 1én 6 banh mi sau khoang 1cm trwéc khi nwéng.
Lén men va nwéng banh

Dong chir "cut into the bread” (khtva 1&n banh mi) s& xuét
hién sau 20 phat. Khira mat bot va sau d6 nhén nut Start.
Nwéng banh mi cudn twoii.

Cac 6 banh mi cuén nén cé cung trong lweng. Nhap vao

trong lwong tiéu biéu ctia mét 6 banh mi nao doé.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Banh mi ngii cbc / nwéng * 0,6 - 2kg Khay nwéng 2

Banh mi ngii cbc /léen menva  Lwu y théng bao hién thi Khay nwéng 2

nwéng

Banh mi lta mach den / nwéng * 0,6 - 2 kg Khay nwéng 2

Banh mi lGa mach den/ 1én men Luwu y théng bao hién thi Khay nwéng 2

va nwéng

Banh mi trang / nwéng * 0,4 -2kg Khay nwéng 2

Banh mi trang / 1én men va Lwu y théng bao hién thi Khay nuwéng 2

nwéng

Banh mi cudén / banh mi cudn Trong lweng méi miéng  Khay nuwéng 2

twoi nwéng* 0,05-0,1 kg

Banh mi cudn / banh mi cudn Téng trong lvong Khay nwéng 2

doéng lanh nwéng 0,2-1kg

* Co6 thé cai dat thoi gian két thic mudn cho chwong trinh nay.

Ham néng

Chuwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

1 phan* vi nuwéng 2

2 phan* vi nuwéng 2

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.

35



Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Céc mén phy, da nau chin * Khay nwéng 2

Rau ¢t da néu chin * Khay nwéng 2

Pizza, da nuwéng chin / Pizza, dé vi nuéng + khay 3

mong* nuwéng

Pizza, da nwéng chin, chao long vi nwéng + khay 3

sau” nwéng

* C6 thé cai dat thoi gian két thic muén cho chwong trinh nay.

Chirc nang ra dong
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Néu c6 thé nén ddng lanh thwe phdm da cét thanh tirng
miéng & nhiét d6 am 18°C. Khéng déng lanh lwong Ién
thwe phdm. Khi ra déng, thuc phdm sé khéng gitr dwoc
lau va sé& bi hdng nhanh hon thyc phdm twoi.

D4t thwe phdm tw ra déng trong tdi nylon, trén dia hodc
trong khay dung day 16. Luén ludén dat mét khay nwéng
phia dudi. Thywe phdm sé khéng dé trong nuwéc ra dong
va khoang nwéng van sach sé.

TAt ca cac chwong trinh ra déng déu ap dung déi véi
thwe phdm twoi séng.

Néu can, c6 thé tach thirc an da dwoc ra dong roi ra
thanh tirng phan hoac thanh tirng miéng dé dé dang lay
ra khai l0.

Sau khi ra déng, dé thuc phdm trong khoang 5-15 phut
dé tr& vé nhiét do phong.

RUi ro strc khée

Néu thwe pham rd déng c6 ngudn gbc dong vat, ban phai
dd bd cac chét 16ng chay ra tir thuwe phdm trong subt qua
trinh ra déng. Khéng dé dinh vao cac thuc phdm khéac vi
nhw vay sé lay truyén vi khun.

Sau khi ra déng, van hanh 16 vi ché dé khi néng trong
khoang 15 phut & nhiét a6 180 °C.

Ra dong ca phi lé

Khéng dat cac miéng ca phi lé chéng 1&n nhau.

Ra déng gia cAm nguyén con

Thao bao bi trwdc khi ra dong.

Dé nguyén gia cAm sau khi ra déng. V&i cac gia cAm 1én
(ch&ng han nhw ga tay nhd), ban cé thé 14y long, ¢,
canh, chan, dui ra sau khoang 30 pht.



Ra dong thit

V&i chuwong trinh ndy, ban c6 thé ra déng tivng miéng thit.

Chi lam ra da bé mat trai cay

Néu ban chi muén ra d4 bé mat trai cay, didu chinh két

qua néu riéng biét.

Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Cé/ca con day tbi da 3cm. Khay dwng day 16 3
+ khay nwéng 1
Cé/ca philé day téi da 2,5 cm. Khay dwng day 16 3
+ khay nwéng 1
Gia cAm nguyén con ti da 1,5 kg. Khay dung day 16 3
+ khay nuwéng 1
Thit trong lwong t6i da 1,5kg  Khay dwng day 16 3
mdi miéng. + khay nwéng 1
Qua mong - Khay dyng day 16 3

+ khay nwéng

—_

Chirc nang dac biét

Tiét trung chai

Dung co rira dé vé sinh cac chai sach sé& sau méi lan st

dung. Sau d6 rlra lai trong may rtra bat dia.

Dét chai vao khay dwng day 16 sao cho cac chai khéng

cham vao nhau.

Dung mét miéng vai sach lau khé chai sau khi da tiét
trung. Tién trinh twong tw nhw khi tiét tring chai théng

thwdrng bang cach dun séi.

N4u thwc pham dé bao quan

Chuong trinh nay thich hop v&i céc loai trai cay co6 hat

(ngoai trir dau).

Chéan/trung so bi dd trudc khi nAu bao quan.
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Chuwong trinh dwoc thiét k& chi cho céc loai lo 1 lit. D6
vé&i cac lo I&n hon hodc nhd hon, ban phai ty diéu chinh

riéng két qua néu.

Sau khi két thic chuong trinh, mé cra dé 16 ngirng hoat
dong. Bé lo ngudi trong vai phat trong khoang nwéng.

Chuong trinh phi hop cho céc loai trai cay cing. Néu
tréi cay khéng con cirng niva, phai didu chinh riéng két

qua néu.

Luéc trirng

Dam xuyén trirng trudc khi ludc. Khong dat trieng chdng
[én nhau. Kich ¢c& M twong &ng véi trong lwegng khoang

509
Chwong trinh Lwuy Phu kién Vi tri dat
khay

Tiét trung chai* Khay dwng day 16 2
N&u bao quan trong lo 1 lit. Khay dwng day 16 3
+ khay nwéng 1
Tring/trieng ludc chin * trieng, kich c& M, Khay dwng day 16 3
toi da 1,8 kg + khay nwéng 1
Tring/tréng ludc long dao * trirng, kich c& M, Khay dwng day 16 3
t6i da 1 kg + khay nwéng 1

* C6 thé tri hoan thoi gian két thic cho chuwong trinh nay.

38



B6 nh&

Lwu cac cai dat vao
bé nh&

Lwu cai dat khac

Kh&i dong bé nhé

Thay déi cai dat

B& nhé cho phép ban lwu mét chwong trinh ban thich va
truy nhap lai bing cach bAm nit nhan. Bé nhé sé rat
httu ich néu ban thwéng xuyén thue hién mét mén &n cu
thé nao do.

1. Cai dat kidu hoat dong ban mong muén. Khéng khéi
dong hoat dong 10.

2. Nhén va gitr nat ™M cho dén khi dong ch "Memory
saved" (d4 lwu vao bd nhé) xuét hién.

Cai d&t da dwoc lwu va c6 thé khéi dong bat ¢t ltic nao.

Nhén nat M dé thwe hién cac cai dat maoi va lwu lai. Cai
dat mai sé lwu chéng Ién cai dat cl trwde do.

Cai dat da dwoc lwu va c6 thé khéi dong bét et lic nao.
1. Nhan nhanh nat™M .

2. Nhan nat D00 .

Thao téc cai dat bd nhé bat dau.

C6 thé& thay ddi cai dat bat ctv lic ndo. Khi ban khdi

déng bod nho 1an tiép theo, cac cai dat da lwu ban dau
sé xuét hién 1an ntra.
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Khoa an toan tré em

Kich hoat khéa an toan tré em

Mé& khéa

Ghi chu

Lo cé mot khda an toan dbi véi tré em dé tranh tré vo
tinh bat 10.

Nhén ndt c= khoang 4 giay cho dén khi biéu twong c=
xuét hién.

Bang diéu khién sé bi khoa.

Nhan va gitr nit C= cho dén khi biéu twong nay tat.
Ban c6 thé thwe hién cai dat lai.

Ngay ca khi chirc nang khoa an toan tré em dworc kich
hoat, ban van c6 thé tét 10, cai dat hen gio va tét tin
hiéu am thanh béng cach nhan nit @ hodc bang cach
nhén gitv nat D00 |

Cac cai dat co’ ban
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Thiét bi clia ban cé cac cai dat co ban khac nhau dwoc
thiét lap trwéc tai nha may. Tuy nhién, ban cé thé thay
ddi cac cai dat nay theo nhu cau ctia minh.

Néu ban mudn hly tat ca cac thay ddi, ban c6 thé khéi
phuc cai d&t gbc (cai dat xuat xwéng).

Lo phai dwoc tét.
1. Nhannati .

Dong chir "Basic settings"(cac cai dat co ban) va
"select language" (lwa chon ngén ngi) xuét hién
trén man hinh hién thi.

2. Xoay nim xoay lwa chon cho dén khi cai dat can
ban ban mudn hién thj lén.

3. Nhén nit 7 dé di chuyén sang dong phia dui.

4. Xoay nim xoay lya chon dé thay déi thay dbi cai
dat.



Ban cé thé thay doi cac cai dat co ban
sau day bat ky luc nao:

Cac cai dat co ban

Chirc nang

Cac cai dit co thé

Lwa chon ngbn nglr

Thay ddi ngdn ngi hién thi

30 ngdn ng¥ khac nhau

Tin hiéu am thanh th&i
gian nau

Cai dat dé dai tin hiéu am thanh khi
két thuc qué trinh ndu nuéng.

short (ngén)
medium (vira)

long (dai)
Am thanh nat nhan Tt tin hiéu am thanh khi nhan nat off (tét)
m& hoéc tat on (mé)

Do sang man hinh

Thay ddi d6 sang man hinh hién thj.

day (ban ngay)
medium (khodng gitra)
night (ban dém)

Hién thi ddng hd

Hién thj ddng hd khi thiét bi tat.

off (tat)
on (m&)

Tiép tuc hoat déng sau
khi ctra dwgc dong lai.

Hoat dong sé khong quay ngwoc tr&
lai IGc bat dau khi ctba mé.

off (tat)
automatic (tw dong)

Diéu chinh riéng 1&

Két qua niu ctia chuong trinh c6 thé
didu chinh th&p hon ho&c cao hon

7 mirc - 0008000 +

Mtrc d6 clrng clia nwéc

Cai dat mwe doé clng clia nwéc cho
bo chi bao loai bd cén

softened (d&c biét mém)
1-soft (mém)

2-medium soft (mém vira)
3-hard (cng)

4-very hard (r4t cirng)

Tin hiéu bat dau hap

Cho biét d4 két thic giai doan lam
néng cho ché d6 hoat ddng hap

off (tét)
on (m&)

M0 ta nat hién thi

C6 th& bat hodc hdy bé man hinh
hién thi mé ta nGt khi bat thiét bj 1&n.

appears (hién thj)
hidden (&n)

Khéi phuc cai dat gbc
(cai dat xuat xwéng)

Khéi phuc thiét b theo cai dat gbc:

- t4t ca cac didu chinh cai dat co ban
sé dwoc x6a hét,

- x6a luén cé bo nhé,

- thwe hién 1an nira viéc hiéu chinh tw
dong

do not restore (khéng khoi
phuc)
restore (khdi phuc)
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Tat 1o tw déng

Né&u ban khong thay ddi cac cai dat 16 trong nhiéu gi®,
chirc ndng tat tw dong sé bat. Man hinh hién thj dong
chir "Automatic switch-off " (T4t 16 tw dong)

Nhén bat ky nit nao dé tat chirc nang tat 16 tw dong.
Luc nay, ban c6 thé thuc hién cac cai dat mai.

Bao quan va vé sinh 16 nwéng — hap
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Trong phan nay, ban sé biét thém nhiéu thong tin vé
| Bao quan va vé sinh thiét bi
| Céc chét dung dé vé sinh va hé tro vé sinh
| Céc ché do vé sinh
| Ché d6 loai bd can ban

Nguy co ngén mach
Khéng dwgc dung may lam sach ap lwc cao hoac
céc tia hoi nwéc dé vé sinh thiét bj cia ban.
Chuy.
RUi ro hw hdng bé mat. Khéng st dung
| céc chét tAy rira c6 tinh &n mon hodc c6 dd kiém,
| chét tay rova 10,
| chét vé sinh manh hodc c6 tinh an mon, hoéc cac loai
chét vé sinh, tay rira c6 chra clo,
| céc chét vé sinh c6 ndng do cdn cao.

Néu cac chat dé tiép xic véi mat trwdc cla 16, hay dung
nwéc rira sach ngay lap toc.

Vé sinh khoang nwéng ngay sau khi 16 ngudi. Cac mang
chay bam lai sé rat khé loai bd néu dé lau.

D& vé sinh céac vét ban clrng dau, dung chirc néng hé tro
vé sinh ( xem phan: hd tro vé sinh)



Miéng x6p vé sinh

Mudi rat dé& gay &n mon va tao ra sy gi sét. V& sinh sach
sé cac nwéc xt co chéat chua (chdng han nhw nwéc xét
ca chua, mu tac) hodc cac thuc phdm man ngay khi
khoang nwéng ngudi.

Miéng x6p vé sinh thAm hut rét cao. Chi st dung miéng
x6p vé sinh dé lau chli khoang nwéc va nwéc con sét lai
ttr dia tao hoi nwéc néng.

Gi&t sach miéng x6p trwdc khi dung lan dau. Cé thé giat
miéng x6p trong may giat (giat trong nwéc am).

Cac chat dung dé vé sinh 16 nwéng — hap

Vé sinh bén ngoai
vé&i mat nhom

v&i cac bé mit bang thép
khong gi

Lam sach bang nwédc xa phong va lau khd béng vai mém.

Lau sach béng chat vé sinh cra dju nhe - lau nhe nhang
(khéng ty ép) cac bé mét theo chidu ngang bang vai
chuyén dung lau ctra sd loai mém hodc vai loai s¢i nhé
khong bui Vai.

Lam sach béng nuéc xa phong va lau khd bang vai mém.
Lap tic lau sach cac vét 16m ddém, ddu mé&, bot va long
tréng trirng ngay sau khi s dung.

Céc chat vé sinh chuyén dung danh cho thép khéng gi nay
c6 thé mua & céc trung tam chdm séc khach hang hodc &
cac ctra hang chuyén dung.

Vé sinh bén trong khoang
nwéng

Dia tao hoi nwéc nong

St dung miéng vai nhiing nwéc xa phong 4m hodc gidm.
St dung miéng xbp vé sinh (dwoc cung cip kém theo khi
mua thiét bi) ho&c chéi co rira loai mém.

Khéng s dung miéng co ndi. Khoang nuéng cé thé bi gi
seét.

Néu khoang nwéng qua do bén, chi st dung gel vé sinh
khoang nwéng va 16 c6 ban sdn & trung tdm cham séc
khach hang (ma sé san pham 463582, hoac c6 thé mua &
cac clra hang trwc tuyén). Tuan tha theo hwéng dan cua
nha san xuat. Cac chét vé sinh 16 khéac c6 thé 1am hw héng
thiét bi.

DPén trong khoang nwéng va cac dém clra, khéng dé dén
va dia tao hoi nwéc néng tiép xdc véi chét gel vé sinh. Dé
gel vé sinh tw thAdm thAu trong vong it nhat 12 gi® va khéng
mé& 16 trong subt khoang thdi gian nay. Sau d6 phun xit rira
khoang 10 sach sé& bang nwéc dé loai bd cac chat gel con
s6t lai.

St dung nwéc xa phong 4m hoéc gidm.
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Pém xung quanh vong ngoai Dung nwéc xa phong &m
cua khoang nwéng.

Két nwéc Nw&c xa phong, khéng vé sinh trong may rira bat dia.

Truc ket nwoc Lau chii khé sau méi 1an st dung.

Pém nép két nwéc —
Lau khé sau méi lan st dung.

Cac thanh ray S dung nwéc néng pha v&i xa phong hodc rra trong may
rira bat dia.

Pano ctra Nwéc lau kinh

Cac phu kién Ngam trong nwéc xa phong dm. Dung co rira hodc miéng

x6p d& lam sach ho&c rira sach trong may riva bat dia.
Dung gidm @& lau sach cac vét ban do cac thuc phdm cb
nhiéu tinh bét (nhw gao) dé lai.

Hb tror vé sinh Tién trinh hd tre vé sinh 1a ding hoi nwéc dé 1am cho cac
chét ban roi rac ra. Do d6, sé dé dang lau sach ching.
Tién trinh hé tro vé sinh dién ra khoang 30 phat.
Lwu y:
Néu hay tién trinh hé tro vé sinh, 16 khéng thé hoat dong
duoc. Co thé str dung 16 tré lai sau khi rira 16 1an thir nhét
va thr hai, vi lc d6 s& khong con chét vé sinh tiy rira
nao con bam trong 10.

Chuén bj LAy cac phu kién ra khi khoang nwéng ngudi. Diing miéng
x6p (dwoc cung cip kém theo khi mua thiét bi) dé vé sinh
dia tao hoi nwdc nong.

Db day nwéc vao két dén mire vach cao nhét dwoc danh
dau "max". Nhé mét giot chat 16ng vé sinh vao dia tao hoi
nwéc néng trén bé mat day khoang nwéng.

Bat dau thao tac hé trg vé sinh | Nhan nat &

Dong chir "Clean" (vé sinh) xuét hién trén man hinh
2. Nhén nat DI .

Tién trinh hd tro vé sinh bt dau. Bén trong khoang
nwéng van tat.
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Rira lan thee nhat

Rira lan thi hai

Lau sach nwéc con sot lai

Huy bé tién trinh hé tro
vé sinh

Tin hiéu am thanh phat ra sau khoang 30 phat. Dong ch
"Empty dish and wipe out appliance” (lam sach dia va vé
sinh thiét bi) xuét hién trén man hinh.

1. LAy céac ké ra khéi khoang nuéng va vé sinh ching
(xem phan : Théo cac ké)

2. Dung co rtra va miéng x6p vé sinh dé lau chui tat ca
cac chat do ban da dwoc lam roi rac ra trong khoang
nwéng va dia tao hoi nwéc néng

3. Néu c6 yéu cau, dd day nuwdc trong két va dét nd vao
ding vi tri.

4. Nhan nat DI .

Lo bat dau thwe hién rira.

Sau mét luc, dong chir "Empty dish" (lam sach dia) xuét

hién trén man hinh.

1. Dung miéng xdp vé sinh dé rira sach hoan toan.

2. Dung miéng xbp vé sinh d& lau chui nwéc con sét lai
trong dia tao hoi nwéc néng.

3. Nhénnat D00 .

Lo bat dau thye hién ché do vé sinh tw dong
Sau 1an rtva the hai G000 xuét hien trén man hinh.
4. Nhéannit © .

Dung miéng xép vé sinh dé lau chui nwédc con sét lai trong
dia tao hoi nwédc néng. Dung mét miéng xdp lau chui
khoang nuéng, rdi lau khd béng vai mém.

1. Nhan va gite nat DIl .

Tién trinh hé tro vé sinh s& dwoc hay.
D& dam bao rang khéng con lwong chét tdy rira nao soét lai
trong 16, nén tién hanh rira hai 14n sau khi hay tién trinh hd
tro vé sinh.

2. Nhan nat D00 .

Dong chir "Emty dish and wipe out appliance" (lam sach
dia va vé sinh thiét bi) xut hién trén man hinh.

Sau d6, thuc hién tién trinh nhw miéu ta trong phan "rira an
th& nhat”
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Loai bé cin ban

Chét loai bo cin ban

B&t dau thwce hién
loai bé cin ban
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Thiét bj phai dwoc loai bd c&n ban dinh ky dé hoat déng
duwoc tbt. Dong chir "Descale the appliance" (Loai bd can
ban trong 16) xuat hién nhéc ban thuc hién viéc nay.

Qué trinh loai bé can ban mét khoang 30 phut.

Ban khéng can phai thwc hién loai bd can ban hoan toan
néu st dung loai nwéc dat bigt mém.

Lwu y:

Néu hy tién trinh loai bd cdn ban, 16 khong thé hoat déng
duwoc. Co thé st dung 16 tré lai sau khi vé sinh 16 1an th

nhét va the hai, vi ltGc d6 sé khong con chét vé sinh tay ria
nao con bam & 10.

D& loai bd cén ban, chi st dung dung dich loai bd cin ban
dang 16ng dwoc khuyén cdo mua & trung tdm cham séc
khach hang (ma sb san phdm 311138, hodc c6 théd mua &
cac clra hang truc tuyén). Cac chét loai bd caén ban khac
c6 thé lam hw héng 16.

1. Chuén bj hén hop loai bd c&n ban bang cach hoa tron
300 ml nwée va 60 ml dung dich loai bd cén ban.

2. DBd can nuéc trong két va dd day hdn hop loai bd can
ban vao do.

Chuy.

Khéng lam db tran hén hop Ién bang diéu khién hodc cac

bé mat khac. Néu lam db, phai lap tic rira sach véi nuoc.

Khoang nwéng phai ngudi hoan toan.

1. Nhénnat @3 .
Dong chir "Clean" (Vé sinh 10) xuat hién trén man hinh.

2. Xoay num xoay lwa chon cho dén khi dong chi
"Descale" (Loai bd c&n ban) xuat hién.

3. Nhéan nat D0 .

Tién trinh loai bd can ban bt dau. Pén trong khoang
nwéng van tat.



Rira 1an thi nhéat

Rira 1an the hai

Lau sach nwéc con sot lai

Huy bé tién trinh
loai bé cin ban

Tin hiéu am thanh phat ra sau khoang 30 phit. Dong
chi» "Emty dish and refill water tank" (lam sach dia va
dd day két nwac) xuét hién trén man hinh.

1. Dung mét miéng xép (duwoc cung clp kém theo khi
mua thiét bi) d& lau sach chét loai b can ban con
bam trén dia tao hoi nwéc nong.

2. Rwa that sach két nudc, sau dé db day nwdc va dat
né vao dung vi tri.

3. Nhén nat DI .

Lo bat dau thwe hién tw vé sinh.

Sau mét lic, dong chir "Empty dish" (Iam sach d7a) xuét

hién trén man hinh.

1. Dung miéng xép vé sinh dé rira sach hoan toan.

2. Dung miéng x6p vé sinh dé lau chui nwéc con sét lai
trong dia tao hoi nwéc néng.

3. Nhan nat DI .

Lo bat dau thwe hién rira.
Sau Ian riva the hai G =00 xuét hién trén man hinh.
4. Nhannat © .

Dung miéng xp vé sinh d& lau chli nwéc con sét lai
trong dia tao hoi nwéc néng. Ding mot miéng xbp lau
chui khoang nuéng, rdi lau kho béng vai mém.

1. Nhan va gitv nat DIl .
Tién trinh loai bé can ban bi hay.
Dé& dam bao rang khéng con lwgng chét tdy rira nao sét

lai trong 10, phai riva 16 hai lan sau khi hiy tién trinh loai
b6 can ban.

2. Nhén nat OI0 .

Dong chir "Emty dish and refill water tank" (lam sach
dia va db day két nwéc) xuét hién trén man hinh.

Sau d6, thuc hién tién trinh nhw miéu ta trong phan "rira
l&n th& nhat”
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Chi loai bé can ban bam trén
dia tao hoi nwéc néng.

Thao lap ctra 10
nwéng — hap
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Ban c6 thé chi chon ché dd loai bé cdn ban néu ban
khong mudn vé sinh toan bd thiét bi ma chi loai bd can
ban bam & dia tao hoi nwéc ndng trong khoang nwéng.

Chi c6 mot s6 khac biét nhw sau:

1.

3.
4.

Chuan bi hén hop loai bé c&n ban bang cach hoa
tron 100 ml nwée va 20 ml dung dich loai bé can
ban.

D& day hdn hop loai bd caén bdn vao dia tao hoi
nwéc nong.

Chi d@b day nwéc vao két.

B4t dau ché do loai bd can ban.

Ban ciing c6 thé thuc hién viéc loai bd can ban bang tay
ma khoéng can t6i ché do hoat dong loai bd cén ban.

Ban c6 thé thao clra 16 dé viéc vé sinh dwoc tién hanh
dé dang hon.

Nguy co thuong tich.

| Céac ban 1& cha ctra 10 c6 thé déng sap rat manh.

Ludn nhé xoay hai can khoéa dén vi tri chét chan dé
lap va thao ctra 10.

Néu thao ctra 16 ma khong xoay ca hai can khoa dén
vi tri chét chan, ban 1& cé thé déng sap mot cach dot
ng6t. Khédng cham tay vao ban 1&. Hay lién hé trung
tdm cham so6c khach hang.

M& ctra |6 rong hét muc co thé.

Kéo hai can khoa bén trai va phai 1én.

. Béng ctra 16 ntva chirng.

Dung ca hai tay ndm gil ch&t clra 16 & bén trai va
phai. Béng ctra lai mdt chit va kéo no ra.



Lap cira lo

Vé sinh cac thanh ray

Lap cac thanh ray

LAp lai ctra 16 sau khi vé& sinh.

\

1. Pwa ban 1& clra vao 16 bén trai va phai ctia khoang
nwéng. VAu trén ban |& phai vira khit vao ca hai
bén.

2. M& ctra 16 réng hét mirc c6 thé va gap can khda
hwédng 1én.

3. Boéng clra lo lai.

Céc thanh ray c6 thé thao ra duwoc dé vé sinh.

P

Dé& thuc hién viéc nay, kéo céc thanh ray huéng vé phia
ban va thdo méc ra. Dung dung dich riva va miéng xbp
ho&c ban chai dé vé sinh céc thanh ray. Ciing c6 thé vé
sinh cac thanh ray trong may rira bat dia.

Méc céc thanh ray vao & ca hai phia sau va trwéc, sau
dé day trwot thanh ray vao vi tri cd.

Mbi bd thanh ray chi 18p vira vén & mét bén.
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Vé sinh cac tam
kinh 16t cora

Lap cac pand ctra
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Ban c6 thé thdo cac tAm kinh 16t bén trong dé viéc vé
sinh dwoc tién hanh dé dang hon.

Chu y.
Khéng dwoc str dung 16 cho dén khi tAt ca cac tAm kinh
16t clra va clra 16 dwoc lap vao dang vi tri.

1. Théo cta 16 ra va dit 1én mot miéng vai véi tay ndm
hwéng xudng.

2. Théao nap cta 16 ndm trén ctra 10. Van ngwoc chiéu
kim ddng hd dé thao céac vit bat ndp 16 bén phai va
bén trai (hinh A)

3. Kéo tAm kinh |6t ctra ra. (hinh B)

Dung nwéc lau kinh va vai mém dé& vé sinh sach cac
tam kinh I6t clra.

1. L&p tAm kinh 16t ctra tré vao. ‘
Phai bdo dam rang bé mat nhan nam & phia ngoai
va bé mat in & phia trong.

2. L&p ndp va vén chat cac vit bat.
LAp lai ctra 15.
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C6 nhirng giai thich don gidn vé nhirng truc trac khi st
dung 16. Vui ldng doc can than cac huéng dan trudc
khi goi dién thoai cho trung tdm cham sé6c khach hang:

Viéc stra chira phai dwoc thuwc hién bdi cac ky thuat
vién dwoc dao tao cua trung tdm cham séc khach
hang. Viéc stra chira khéng ding quy cach cé thé dan

dén céc rii ro dang ké cho ngudi siv dung.

Swcbd Nguyén nhan

Lwu y/giai phap

Chwa cdm phich vao ngudn
dién.

Lo khéng hoat dong

Két néi thiét bi véi ngudn dién.

Cup dién

Kiém tra xem céc thiét bi khac
trong nha bép cé dang hoat
dong khéng.

N& cau chi

Xem hop cu chi va kiém tra
xem cau chi cé con hoat dong
khéng.

Bo diéu khién bj I6i

Ngéat cau dao dé t&t 16. Doi
khoang 10 giay sau d6 bat 10 tr&
lai.

Thiét bi khéng hoat dong. Ctra 10 chwa déng kin.

Déng ctra 10 lai.

Thiét bi khéng khéi dong. Hoat déng hé tro' vé sinh
Dong chi "Clean” (vé sinh 10) hodc loai bé can ban da bj

Rtra 16 hai lan (xem phan "Hay
tién trinh hd tro vé sinh" hodc

ho&c "Descale" (loai bé can  hay. "Hay tién trinh loai bd c&n ban")
ban) xuét hién trén man hinh.
"Clock" (ddng hd) hién thi Cup dién Cai dét lai ddng hd (xem phan

trén man hinh

Cac Iwa chon cai dat thoi gian)

Do vé tinh nhan ndm xoay
lwa chon.

Thiét bi khéng & trang thai
hoat déng. Thi gian nau

Nhan nat Stop.

dugc hien thi trén man hinh. Quén nhan nat Start sau khi

da thwc hién cai dat.

Nhan nat Start dé khéi dong
chwong trinh da cai dat va hoac
nhén nit Stop dé x6a cai dét.

Man hinh hién thi "Automatic
switch-off " (t&t 16 tw dong)

Chtrc nang tat 16 tw dong
dang mé&

Nhan bat ky ndt nao .
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Swcéd

Nguyén nhan

Lwu y/giai phap

Dong chir "Fill tank water"
xuét hién du két nuwoc day.

Két nwdc khdng dat vao
dang vi tri.

Déy két nwéc vao ding vi tri.

Hé théng do tim khong hoat
dong

Lién hé trung tdm cham séc
khéach hang.

Dong chir "Fill water tank"
xuét hién, du két van con
nwéc, hodc két da hét nuwéc
nhwng dong ch "Fill water
tank" khéng xuat hién.

Két nwéc qua do ban. Kim
chi bao muwe nwéece bi ket.

L&c va vé sinh sach két nwéc.
Néu can bén trong két nwéc khé
lam sach quéa, nén mua két
nwéc moi & trung tdm cham séc
khach hang.

Két da hét nwéc nhung
khéng ro6 ly do. Bia tao hoi
nwéc nong tran nwoec.

Chuwa déng kin nép két
nwoc.

Déng chat ndp két nusc.

Pém ndp két nwéc bj do ban.

Vé sinh dém nap.

Pém ndp két nuéc bi hw
héng.

Mua két nwéc mai & trung tam
cham séc khach hang.

Dia tao hoi nwéc nong da da
s0i nhuwng khong cé hoi
nwéc tao ra du két day
nwoéc.

Két nwéc khong dat vao
dang vi tri.

Day két nwéc vao dang vi tri.

Pwdng cip nwéc bi nghet.

Loai bd can ban bam & thiét bi.
Kiém tra xem murc do clirng cla
nwéc dwoc cai dat dung khong.

Dong chir "Emty tank/clean?"
xuat hién trén man hinh.

Thiét bi da khong duoc st
dung it nhat hai ngay va két
nwéc van day.

Db can nuéc va vé sinh két
nwéc. Nhé phai ludn db can
nwéc sau mdi 1an nau.

Co tiéng "lép bbp" trong khi
nAu.

Do hiéu trng néng/lanh tw
thwe phdm déng lanh, do hoi
nwéc nong gay ra.

Diéu nay la binh thweng.

L&n dAu khi nau thre an voi
ché do hoi nuwéc néng, cé rat
nhiéu hoi.

Thiét bj sé tw dong diéu
chinh.

Diéu nay la binh thweng.

Khi ndu véi hoi nuéc néng,
lai vAn c6 nhiéu hoi nwéc.

Thiét bi khéng thé tw diéu
chinh néu thai gian nu qua
ngan.

Khéi phuc cai dat géc (xem
phan Cé&c cai d&t co ban). Sau
dé bat dau nau trong khoang 20
phut & nhiét d6 100 °C

Hoi thoat ra tr cac khe théng
hoi trong sudt quéa trinh nu.

Diéu nay 1a binh thuong.

Thiét bi khéng sinh ra da hoi
khi hoat déng.

Thiét bi bi déng cén véi.

Khéi dong chwong trinh loai bd
cén ban.
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Swcd Nguyén nhan

Lwu y/giai phap

Théng béo 16i "E .. xuat hién L& ky thuat
trén man hinh.

Nhan nat O dé hiy bo thong
bao 16i. Cai dat lai ddng hd néu
can.

Néu théng béao 16i lai xuét hién,
lién hé trung tdm cham so6c
khach hang.

Théng béo 16i "E001" xuét hién M6t nit nao d6 dwoc nhan
trén man hinh. qua lau hoac bi ket.

Nhan nat O dé hiy bo thong
b&o 16i.

Nhén tirng nat va kidm tra xem
chdng c6 sach khong.

Thiét bi khéng 1am néng. Tin M6t s6 nat nao d6 da duoc
hiéu "Demo" hi&n thj trén man két hop cling mét lic véi
hinh nhau

Ngéat ngudn va sau dé bat lai
trong khoang 10 giay.

Trong vong 2 phat, nhan nat =
khoang 4 giay.

Thay béng den

khoang nwéng. Béng dén Halogen 230 V / 125 W chiu nhiét c6 ban &
trung tdm cham séc khach hang. Nhé ghi ré ma s E va

sb FD cua thiét bi.
A Nguy co béng

D& khoang nwéng va dén trong khoang nwéng ngudi
han trwéc khi thay béng dén.

Dung vai kho lay béng dén halogen ra khéi bao bi, nhw
vay sé& kéo dai tudi tho ctia dén.

1. Tat cau dao va rit phich cam.

2. Xoay nép chup dén nguwoc chiéu kim déng ho.

3. LAy bong dén ra va thay bong dén méi cung loai
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Thay chup kinh hoac

dém den

|

Thay dém culra
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4. Déy vong dém méi va vong kep vao chup kinh
theo dung th tw.

5. Xiét chat vit bat nap chup kinh va cac vong dem
vao dung vij tri.

6. Ké&t ndi ngudn dién cho thiét bi va cai dat lai thoi
gian.

Khéng nén van hanh thiét bi néu khéng cé chup kinh

va cac vong dém.

Néu chup kinh va vong dém den bi hw, phai thay méi

ngay. Vui long cung cap cho trung tdm cham séc

khach hang ma sé E va sé FD cla thiét bi.

Néu dém ctra bi hw héng, phai thay méi ngay. Bém
ctra cé ban & trung tdam cham séc khach hang. Ghi ro
ma s6 E va sb FD cua thiét bj.

=

Mé& ctra 10

2. Kéo vong dém ctra ci ra.

3. Lap dém citra méi vao dung vi tri va keéo vong dém
nay cang ra cho khép. Ché n6i nam & canh bén nhw
hinh vé.

4. Kiém tra 1an nira xem dém ctra da khép chat vao
céac goc chua.



Dich vu hau mai

Ma sb may E va sb 16
san xuat

Trung tdm cham séc khach hang luén s&n sang phuc vu
néu ban muén stra chira thiét bi ciia minh. Ban c6 thé
tim thay dia chi va sé dién thoai cta trung tam cham séc
khach hang gan nhét trong danh ba dién thoai. Céac
trung tdm cham sé6c khach hang dwoc liét ké trong danh
ba rét s&n Idng cung cap cho ban cac diém dich vu sra
chira & dia phwong cda ban.

Khi lién hé trung tdm cham sdéc khach hang, nén ghi rd
ma s6 may E va méa sb FD cua thiét bi. Khi mé& cta 10,
ban sé nhin thdy Bang théng sé ky thuat cé ghi cac con
s6 nay nam & phia dwéi bén phai 5. Ban nén ghi cac sb
trén vao khoang tréng bén dudi dé tiét kiém thoi gian
trong trwdng hop 16 ctia ban bj sy cb.

| S6E S6 FD |

| %Dich vy hau maie ‘
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Cac meo dé bao vé moi trworng va tiét
kiém nang lwong

Tiét kiém nang lwong

Nwéng banh

Hap bang hoi néng

Xt ly bao bi dé
baové moi trwong
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Trong phan nay, ban sé biét dwoc cach lam thé nao dé
tiét kiem nang lwong khi ndu nwéng ciing nhw 1am thé
nao dé virt bd bao bi mét cach hop y.

Chi lam néng 16 trwéc néu trong céng thirc ndu va bang
hwdng dan st dung c6 ghi rd.

Han ché mé clra |6 khi ban dang niu, nwéng hodc quay.

Chi str dung cac khuén banh trang men, son mau den
hodc mau sam vi chiing hap thu nhiét tét.

Néu can nwéng nhidu banh, tét nhat |a nwéng lién tuc
mé nay xong rdi dén mé khac vi lic d6 10 van con &m.
Va vi vay sé rit ngan duoc thdi gian nwéng mé banh
the hai. Ban ciing c6 thé dat hai khuén nwéng vao cung
lic cho méi 1an nwéng.

Néu thoi gian niu kéo dai hon, ban cé thé tat 16 khoang
10 phat trwée khi thoi gian ndu két thire va tan dung nhiét
dw thira dé& néu chin mén an.

Khi hap, ban cé thé hap & nhiéu vj tri dat khay cung ldc.
Khi chuan bi thwc phdm c6 thei gian hdp khac nhau, nén
d&t thuc phdm cé thoi gian hép 1au nhat vao 16 truwéc.

X ly bao bi sao cho khong lam anh hwéng téi moi
trwdng.

Thiét bi nay dugc dan nhan theo Chi thi chau Au
2002/96/EC vé viéc st dung db gia dung bang dién va
dién tr (Chéat thai tlr Thiét bi Dién va Dién t&r - WEEE).
Chi thi nay quy dinh cac diéu l& trong viéc thu gom va tai
ché nhirng db gia dung da qua st dung, c6 hiéu lyc &
Chau Au.



Cac bang tham khao va

mot s6 meo vat

Cac phu kién

Dia chju nhiét

HAap bang hoi néng

Thei gian hap va s6 lwong

Bang nay trinh bay sw lwa chon mét s6 mén &n phu hop
v6i 16 nuwéng - hap két hop cta ban. Trong phan nay,
ban sé biét cach lwa chon ché dd hoat dong, cac phu
kién va thoi gian ndu. Nhitng thong tin trong cac bang
tham khao dwogc ap dung doi voi cac phu kién dat vao 1o
khi 16 dang ngudi, ngoai trtr nhirng trwdng hop cb yéu
cau dat biét.

Chi st dung cac phu kién da dwoc cung cép.

Khi hap vé&i khay dwng day 16, hay dat mét khay nwéng
bén dwéi dé gitr nwéc chay xubng.

Khi st dung dia chiu nhiét, lubn dat dia vao gita vi
nwong.

Dia chju nhiét phai c6 kha nang chiu nhiét va hoi nwéc.
Thoi gian ndu sé tang khi ban st dung céc loai dia chiu
nhiét day.

Thuc phdm thweng hép cach thiy nén boc trong gidy
bac (chéng han nhw chocolate tan chay).

Héap bang hoi nwéc néng 1a mdt cach ndu chin thuc
phdm dé&c biét nhe nhang. Hoi néng téa ra xung quanh
dia c6 thé han ché thwc phdm khéng bi mat chét dinh
dwdng. Qua trinh néu dién ra va ban khéng phai lo l&ng
vé tinh trang quéa 4p. Chinh vi vay, hinh dang, mau séc
va hwong vi cda mén an dwoc gilk nguyén.

Thoi gian hdp & ché d6 h&p bang hoi nwéc néng con tly
vao kich c& thwc phdm, chr khéng phu thudc vao téng
sb lwong. C6 thé hap thuc phdm cé trong lwong tbi da
2kg voi thit bi nay.

Xem trong lwong thuc phdm trong bang tham khao. Thoi
gian néu sé giam néu thwc phdm nhd hon va tang néu
l&n hon. Thoi gian ndu ciing bi &nh hudng bdi chét
lweng va d6 chin cta thwe phdm. Do d6, cac gia tri trong
bang chi dé tham khao.
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Phan bd thwc phdm
déu

Thwec pham nhay véi ap suéat

NAau theo thwc don

Khi néng

Ché dé két hop
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Ludn phan bd thwe phdm déu khap 16. Thwc phdm sé
khéng chin déu néu dat & cac Iép day méng khac nhau
va khéng déu.

Khi s&p I&p céac thwe phdm mém vao khay dwng, khong
chét chéng lén qua cao. Nén st dung hai khay dung.

Khi hap, ban c6 thé ndu ca thuc don cung lic ma khéng
phai lo l&ng s& mét di hwong vi dac trwng cla tirng
mon. D&t thwe phdm co thoi gian hédp dai nhéat vao 1o
trwdc va hap cac thwe phdm con lai khi dén thoi diém
pht hop. Tuy nhién, thwe phdm sé chin cling lic.

Thoi gian hap toan bo bi kéo dai khi hap theo thuc don,
vi it hoi thoat ra mdi 1an ctra 16 mé& va phai ham néng
lai.

Phwong phap lam néng bang khi néng ly twéng cho cac
loai banh ngot va man, thit om va cac loai banh khac
nhau.

Béi vi ché do ndu két hop chinh 1a sy két hop gitra khi
néng va hoi nwéc, do dé dac biét phu hop dé& chuén bi
cac mon quay, thit ga va cac mén banh nwéng chéng
han nhw banh ngot lam t bt Ién men va banh mi.

Céc moén quay va thit ga sé rat ngon va gion bén ngoai
va mong nwéc bén trong, gilr cho thit khong bi khé. Hon
thé nira, trong lwong cla thit ciing khong giam la bao
sau khi quay.

Céc loai thuc phdm nwéng chéng han nhw banh ngot
lam tlr bot 18n men va banh mi c6 bé méat vang éng
tréng rat hap dan va banh khong bj khé.



Rau cu

Dét rau ¢ vao khay dung day 16 & vi tri dat khay 3. Dat
khay nwéng & vi tri dat khay 1 dé hiing nwée chay xudng.

Thwe pham Kich c& Cac phu kién Ché do6 hoat Nhiét dd Thoi gian
déng °C nau, phat

Boéng Atisd Toan bd Khay dwng day 16 + H&p béng 100 30-35
Khay nwéng hoi néng

Béng cai Toan bod Khay dwng day 16 + Hap béng 100 30-40
Khay nuwéng hoi n6ng

Béng cai Béng cai Khay dwng day 16 + Hap béng 100 10-15

tach nhé Khay nwéng hoi néng
Béng cai xanh  B6ng cai Khay dwng day 16 + Hap béng 100 8-10
tach nhé Khay nwéng hoi néng

Dau Ha Lan - Khay dwng day 16 + Hap béng 100 5-10
Khay nuéng hoi n6ng

Cuthi la Cat lat Khay dwng day 16 + Hap béng 100 10 - 14
Khay nuwéng hoi néng

Rau cti nhoi (bi Khéng hdp  Khay nwong & vitri Ché dokét 160 - 180 15-30

xanh, catim, &t haytrdnso  déat khay 2 hop

chuéng) rau cl trwéc

Banh flan rau ci - dia hdp cachthdy  Hap béng 100 50 - 70
loai 1.5 lit + vi hoi néng
nwéng & vi tri dat
khay 2

Dau cb ve - Khay dwng day 16 + Hap béng 100 15-20
Khay nuwéng hoi n6ng

Cu cai dd Cat lat Khay dwng day 16 + Hap béng 100 10-20
Khay nuwéng hoi n6ng

Su hao Cat lat Khay dwng day 16 + Hap béng 100 15-20
Khay nwéng hoi néng

Tai tay Cat lat Khay dwng day 16 + Hap béng 100 4-6
Khay nuwéng hoi néng

Cai Swiss cét thanh Khay dyng day 16 + Hapbang 100 8-10

chard* khac nho Khay nwéng hoi néng

* Lam néng 10 trwdc
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Thwe pham Kich c& Cac phu kién Ché do6 hoat Nhiét dd Thoi gian
déng °C nau, phat
Mé&ng tay xanh* Toan bo Khay dung day 16 + Hép bang 100 7-12
Khay nuwéng hoi néng
Mé&ng tay trdng* Toan bd Khay dwng day 16 + Hap béng 100 10-15
Khay nuwéng hoi n6ng
Caichanvit* - Khay dwng day 16 + Hap béng 100 2-3
(nhw cai bo x6i) Khay nuwéng hoi n6ng
Bong cai xanh  BOng cai tdch Khay dwng day 16 + Hap béng 100 8-10
romanesco nhd Khay nuéng hoi n6ng
Cai bruxen BOng cai tach Khay dwng day 16 + Hap béang 100 20 - 30
nhd Khay nwéng hoi néng
Cl cdidwong  Toan bd Khay dung day 16 + Hép bang 100 40 -50
Khay nuéng hoi n6ng
Cai bap dé Cét thanh Khay dung day 16 + Hép bang 100 30-35
khdc nho Khay nwéng hoi néng
Caibédptrdng  cétthanh Khay dwng day 16 + Hap béng 100 25-35
khdc nho Khay nwéng hoi néng
Bi xanh Cat lat Khay dwng day 16 + Hap béng 100 2-3
Khay nuwéng hoi néng
Dau mange-tout - Khay dwng day 16 + Hap béng 100 8-12
Khay nuéng hoi n6ng

* Lam néng 16 trwéc

60



Cac mon an phu

va hat dau

Thém nwéc hodc chat 16ng theo ti 1&. Vi du: 1 : 1.5 = thém
150 ml chét 16ng cho méi 100g gao
Ban c6 thé lwa chon vi tri dat khay nao ban muén dé dat

khay dwng day béng.

Thywe phdm Tile/ Cac phu kién/ Ché do Nhiét d6 Thei gian
thong tin vi tri dat khay hoat dong °C nAu, phat
Khoai tay ludc con c& viva  khay dwng day 16 (vi tri datHap bdng 100 35-45
vO khay 3) + khay nwong hoi néng
(vi tri dat khay 1)
Khoai tay ludc cédtlam  khay dung day 16 (vitri Hapbang 100 20-25
bdn d&t khay 3) + khay nwéng hoi néng
(vi tri dat khay 1)

Banh gartin khoai - Khay nwéng (vi tri dat Khinéng 170-180 35-45

tay khay 2)

Gao e 1:15 Khay dwng day bang Hap bang 100 30-40
hoi néng

Ngd cbc hatdai  1:1,5 Khay dung day béng Hap b&dng 100 20 - 30
hoi néng

Gao hat dai 1:1,5 Khay dung day béng Hép bidng 100 20-30

Basmati hoi néng

Gao hép 1:1,5 Khay dung day béng Hép bidng 100 15-20
hoi néng

Pau lang 1:2 Khay dung day béng Hép b&dng 100 30-45
hoi néng

Dauvantrdng hat 1:2 Khay dwng day bang Hap bang 100 65-75

to, dwoc ngém hoi néng

mém trwéc

Ngii cbc couscous 1 : 1 Khay dwng day bang Hip bdng 100 6-10
hoi néng

Hatluamispelt 1:25 Khay dung day béng Hép bidng 100 15-20

con non, nghién so hoi néng

Hat ké, ca hat 1:2,5 Khay dung day béng Hép bidng 100 25-35
hoi néng

Hat luami,ca hat 1:1 Khay dwng day bang Hap bdng 100 60-70
hoi néng

Banh bao c6 nhan - khay dwng day 16 (vi tri datHap bdng 95 20-25

khay 3) + khay nwéng (vi

tri dat khay 1)

hoi néng
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Thit, gia cam, ca
bat vi nwéng va khay nwéng Ién cung vi tri dat khay.
Khi thirc &n quay d& chin, tat 16 va dé thic an trong 16
khoang 10 phut nhwng ctra van déng. Vi nhw vay sé gilr
dwoc nwéc xot thit.
Dac biét khi quay v&i ché do Két Hop, thit van git dwoc
nwéc bén trong va gion & bén ngoai.

Gia cadm

Thwe pham S6 lwong/  Cac phukién Vjtridat Ché 6  Nhiét dd Theoi gian

trong lwong khay hoat déng °C nau, phat
Ga, cacon 1.2 kg vinwéng + 2 Ché d6 180-190 50-60
khay nwéng két hop
Ga, ntra con méinracon vinwéng+ 2 Ché do 180-190 35-45
nang 0.4g  khay nwéng két hop
Uc ga mdi rc ndng Khay dung 3 Hép bidng 100 15-25
0.15¢g day 16 + hoi néng
khay nwong 1
Ga miéng mdimiéng  vinwéng+ 2 Ché do 180 -200 20 -35
nang 0.12g  khay nwéng két hop
Vit, ca con 2 kg vinwéng + 2 Ché do 170 60 - 80
khay nwéng két hop
Khinéng 210 15-20
e vit* mbéimiéng  vinudéng+ 2 Ché do 170-180 10-15
nang 0.35g khay nwéng két hop
Thit ga tdy cudn 1.5 kg vinwéng + 2 Ché do 150-160 70-90
khay nwéng két hop
Uc ga tay 1 kg vinwong + 2 Ché do 150 - 160 60 - 80
khay nwéng két hop

* Chién so thit trwvdc
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Thit bo

Thwe phdm S6 lwong/  Cac phu kién Vi tri dat Ché d6  Nhiét dé6 Thoi gian
trong lwong khay hoat déng °C nau, phat

Thit bo om * 1,5 kg Vinwéng + 2 Ham n6ng 140 - 150 100 - 140
Khay nwéng

Bo philé, chin  1kg Vinwéng + 2 Ham n6ng 170-180 20-28

vira * Khay nuwéng

Bo quay xat lat 1 kg Vinuwéng + 2 Khinéng 170-180 40-55

mong, chin vira* Khay nwéng

Miéng thit than 1 kg Vinwéong + 2 Khinéng 170-180 45-60

bd day, chin Khay nuwéng

vra*

* Chién so thit trwdc

Thit bé

Thwe phdm  Sé lwong/ Cac phuy kién Vi tri dat Ché d6  Nhiét dé6 Theoi gian

trong lvong khay hoat déng °C nau, phat

Thit bé 1,5kg Vinwéng + 2 Ché do két 160-180 50- 70
Khay nuwéng hop

Thitlwng bé * 1 kg Vinuwéng + 2 Ché do két 160-180 15-25
Khay nuwéng hop

Swdn bé, nhéi 1,5 kg Vinuwéng + 2 Ché do két 140-160 75-120
Khay nuwéng hop

* Chién so thit trwdc
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Thit Ien

Thwe pham S6 lwong/  Cac phu kién Vi tri dat Ché d6  Nhiét dé6 Thoi gian
trong lwong khay hoat dong °C nau, phat
Thitkhéngda 1,5 kg Vinwéng + 2 Ché do két 170-180 70-80
(ch&ng han nhw Khay nwéng hop
thit c6)
Thit c6 da 1,5 kg Vinwéng+ 2 Hap béng 100 20-25
(quay vang don) Khay nwéng hoi néng
Ché do két 140- 160 40 - 50
hop
Khinéng 210-220 20
Thit heo phi lé * 0,5 kg Vinwéng+ 2 Ché d6 két 160 - 180 20 - 30
Khay nuwéng hop
Thit than lan bot 1 kg Khay nwéng 2 Ché d6 két 180 - 200 40 - 60
nhao hop
Thit heo xdng 1 kg Vinuwéng + 2 Ché do két 120 - 140 60-70
khoi c6 xwong. Khay nuwéng hop
Swén heo xong  cét lat Khay nwéng 2 Hap bang 100 15-20
khoi. hoi néng
Thit cudn 1,5 kg Vinwéng+ 2 Ché do két 170-180 70-80
Khay nwéng hop
*Chién so thit truvdc
Hén hop
Thwc pham S6 lwgng/  Cac phu kién Vitridat Ché do  Nhiétdo Theoi gian
trong lwong khay hoat déng °C nau, phat
Thit nhdi lam tlr 0,5 kg Khay nwéng 2 Ché do két 140 -150 45-60
thit bam hop
Thit lwng hwou, 0.6-0,8kg  Vinwéong+ 2 Ché a6 két 150-170 15-30
nai c6 xwong* Khay nuwéng hop
Chancuwurat  1,5kg Vinwéng+ 2 Ché do két 170-180 60 - 80

Xwong Khay nuwéng hop

*Chién so thit truvéc
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Thwe pham S6 lwong/  Cac phu kién Vitri dat Ché dé6  Nhiétdé Thei gian

trong lwong khay hoat déng °C nau, phat

Thit lwng ctru ¢6 1,5 kg Vinuwéng + 2 Ché do két 160-170 15-25
xwong * Khay nuwéng hop
Thit thd 1,5 kg Vinuwéng + 2 Ché do két 150-160 40 -60

Khay nuwéng hop
Xuc xich kiéu - khay dwng 3 Hapbing 80-85 12-18
Vién day 16 + hoi néng

Khay nwong 1
Xuc xich bé khay dwng 3 Hapbéng 80-85 15-20
Bavarian day 16 + hoi néng

Khay nwéng 1

* Chién so thit truvéc

Ca

Thwe pham Sé lwong/  Cac phu kién Vi tri dit Ché do Nhiét  Theoi gian
trong lwong khay hoatdong do6 °C  néu, phat

Céatrap,cd méicon Khay dung day 16 3 Hapbadng 80-90 15-25

con khoang 0.3 kg + Khay nwéng 1 hoi néng

Catrap phi méicon Khay dung day 16 3 Hapbadng 80-90 10-20

1é khoang 0.15 + Khay nwéng 1 hoi néng

Cé& nhbi dia hdp cach Vinuwéng 2 Hépbidng 70-80 40-80
thay loail.5 lit hoi néng

Cahdi,cd médicon Khay dwng day 16 3 Hipbdng 80-90 12-15

con khoang 0.2 kg + Khay nwéng 1 hoi néng

Cé4 tuyét phi méi con khay dwng day 16 + 3 Hap bdng 80-90 10-14

1é khoang 0.15 Khay nwéng 1 hoi néng

C4 hdi phi & méi con Khay dung day 16 3 Hap bang 100 8-10
khoang 0.15 + Khay nwéng 1 hoi néng

Con trai 1.5 kg Khay nwéng 2 Héap bdng 100 10-15

hoi néng

Cé vay héng méi con Khay dung day 16 3 Hapbadng 80-90 10-20
khoang 0.15 + Khay nwéng 1 hoi néng

Thitca bon - khay dwngday 16 + 3 Héap bdng 80-90 10-20

cuodn nhéi Khay nuwéng | hoi néng
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Meo quay thyc phdm

Dung b6 phu kién quay

Dung bd phu kién quay s€ mang lai cho ban moén an quay
ngon tuyét trong khi khoang nwéng van dwoc gil» sach. Ban
c6 thé mua bd phu kién quay & céc ctra hang ban 18 chuyén
dung

(xem phan: Khoang nwéng va cac phu kién)

Lam thé nao dé biét thit quay
da chin?

Dung nhiét ké do thit (loai nay cé ban & cac clra hang
chuyén dung) hoac thwc hién "thtr bang muéng", Néu cam
thdy miéng thit hoi cting c6 nghia 1a thit d& chin. Néu c6 thé
&n xubng dé dang, can phai quay tiép .

Miéng thit quay qua sam mau
va phan da quay don bi chay
khét mét phan.

Kiém tra vi tri dat khay va nhiét do.

Miéng thit quay tréng ngon
nhwng nwéc xot bi khét.

Lan sau nén dung dia quay nhd hon va thém nhiéu chét
I6ng vao.

Miéng thit quay tréng ngon
nhwng nwéce x4t ¢6 mau nhat
va nhiéu nwéc.

Lan sau nén dung dia quay lén hon va bét it chat 16ng lai.

Thitom Om la mét phwong phap néu ly twdng cho tat ca cac miéng
thit mé&m can nu chin vira hodc chin tai. Thit van gitr duwoc
nwéc va mém nhu bo.

D4t khay nwéng vao 16 va lam néng trwée véi ché do
nwéng cham va déu.

Chién so d&u cac mat clia miéng thit.

Dat vao 10 da lam néng trudc va tiép tuc nAu tir tr.

Khi chin xong, sép vao dia da dwoc lam néng truwdc va &n
véi nudc x6t néng.

Thywc pham Sé lwgng  Cac phu kién Vi tri dat Nhiét dé6 Thei gian

khay °C nau, phat

Chén ctru rat xwong 1-1,5kg Khay nuwéng 2 80 140 - 160

Thit bo quay 1,5-2,5kg Khay nwéng 2 80 150 - 180

Thit heo phi 1é - Khay nuwéng 2 80 -90 50-70

Thit heo medallions - Khay nuwéng 2 80 60 - 80
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Thwe pham S6 lwong  Cac phu kién Vi tri dat Nhiét d6 Theoi gian

khay °C nau, phut
Bit tét bo miéng day  Khay nwéng 2 80 40 -60
3cm
Ue vit - Khay nwéng 2 80 35-55
Mon nwéng, sup
Thwe pham Cac phu kién Vi tri dit Ché doé hoat Nhiétdo Thei gian
khay  déng °C nau, phut
Mén bot hdp véica Khay nwéng 2 Ché do két 160 - 170 35-45
chua va nuéc xbt hop
thit va ph6 mat
(Lasagne).
Mén xuflé Khudn+ vi nwéng 2 Ché do két 180 -200 15-25
hop
Mén royale Khay dwng day bang 2 Hép béng hoi 90 15-20
néng
Banh bao c6 nhan  Khay dwng day 16 + 3 Hapbang hoi 90-95 7-10
Khay nuéng 1 néng

Mon trang miéng,
murt trai cay

Murt trai cay
Can trai cay va thém nwéc ngap khoang 1/3 lwong trai
cay, thém dwong va gia vi theo khau vi.

Banh pudinh gao

Can gao va thém luwong sira gap 2,5 1an lwong gao.
Khoéng db gao va sira vao qua 2,5 cm trong phu kién.
Khudy déu sau khi ndu. Lwong siva con lai sé dwoc hap
thu nhanh vao gao.

Yoghurt

Nung néng si¥a dén nhiét dd 90 °C trén bép. Sau d6 dé
stra ngudi con 40°C. Néu ban dang st dung sira tiét
trung (UHT), khéng can phai lam néng sira.
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Khudy 1 hodc 2 mudng canh sira chua tw nhién cho

m&i 100ml stra hodc lwgng yoghurt céi twong tng. B
hén hop vao lo sach va day kin lai.
Sau khi lam xong, d& ngudi va dét vao td lanh.

Thwe pham Cac phu kién Ché d6 hoat Nhiét d6 Theoi gian
dong °C nau, phut

Banh bao bét lén men  Khay nwéng Hép béng hoi 100 20-25
néng

Kem caramel Khuén+ vi nwéng H&p bang hoi 90-95 15-20
néng

Banh ngot Pia chiju nhiét Ché do kéthop 160-170 50-60

(ch&ng han nhu banh vi nwéng

pudding)

Banh puddinh gao* Khay nwéng Hép béng hoi 100 25-35
néng

Yoghurt Céc lo thiy tinh nhd +  Hap béang hoi 40 300 - 360

vi nwéng néng

MUt tao Khay nwéng Hép béng hoi 100 10-15
néng

MUt 1é Khay nwéng Hép béng hoi 100 10-15
néng

MUt cherry Khay nwéng Hép béng hoi 100 10-15
néng

MUt dai hoang Khay nwéng Hép béng hoi 100 10-15
néng

Mt man Khay nwéng Hép béng hoi 100 15-20
néng

* Ban c6 thé lwa chon chwong trinh phi hep ( xem phan: Chuong trinh ty déng)
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Banh ngot va Tét nhat nén st dung khudn nwéng béng kim loai, cé
banh nwéng mau téi.
Thoi gian va nhiét do nwéng thuwe té con phu thudc vao
sb lwong va hdn hop bot. Bé 14 ly do tai sao cé khoang
nhiét d6 trong bang tham khao. Cai dat nhiét do thap
trwdc. Vi s& lam cho banh chin déu hon. Tang nhiét do
lan sau néu can.

Khéng dat qua nhiéu thirc &n 18n vi nwéng hodc khay

nwong.
Banh nwéng trong khuén
Thwe pham Cac phu kién Vi tri dit Ché doé hoat Nhiétdo Thei gian
khay  déng °C nau, phut
Banh béng lan Khudn banh mi/ 2 Khi nong 150-160 60-70
khuon tron
Dé banh flan khuén banh flan 2 Khi néng 150 - 160 30-45
Banh flan traicdy  khuén banh tron 2 Khi néng 150 - 160 45-55
mém, mong
Dé banh xép (2 khuén banh flan 2 Khi néng 180-190 12-16
trirng)
Béanh flan (6 tr'ng)  khudn banh tron 2 Khi nong 150-160 25-35
Dé& banh shortcrust  khuén banh tron 2 Khi néng 150-160 40-50
v&i banh mi vun
Béanh flan Thuy ST khudn banh tron 2 Khi nong 180 - 190 35-60
Banh vong Khuén banh vong 2 Ché do két 150 - 160 35 - 45
hop
Béanh c6 vi man (vd: Bia banh quiche 2 Khi nong 180 - 190 35-60
banh man xbt kem
quiche)
Banh tac nhantao Khudén banh tac 2 Khi néng 170-190 35-50
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Nwéng trén khay nwéng

Thwe pham Cac phu kién Vitri dit Ché dé hoat Nhiétddo Thei gian
khay dong °C nau, phut

Banh bot Ién men  Khay nuwéng 2 Ché do két 150 - 160 35 - 45

phu trai cay kho hop

Banh bot Ién men  Khay nuwdng 2 Khi néng 150 - 160 35-45

phu trai cay twoi

Banh cudn Thuy ST Khay nuwdng 2 Khi néng 180-200 10-15

Banh mi xoén (500g Khay nwéng 16t gidy 2 Ché do két 150 - 160 25 - 35

bot mi) tham dau hop

Banh trai cay tAm  Khay nwéng 2 Ché do két 160 - 180 40 - 60

duwong hop

Banh tac nwdng Khay nwéng 2 Ché do két 170-180 30-40

hanh hop

Banh mi/banh mi cuén

Dung khay nuéng 16t gidy thdm dau dé nwéng banh mi
hoac banh mi cudn.

Thwe pham Cac phu kién Vitridit Ché do hoat Nhiétdd Theoi gian
khay dong °C nau, phut
Banh mi trdng (750 Khay nuwéng 2 Chédokét 200-210 15-20
g bot) hop
Khi néng 160-170 20-25
Banh mibdtchua  Khay nuwéng 2 Chédokét 200-220 15-25
(750 g bét mi) hop
Khi néng 150 - 160 40 - 60
Banh cac loaingli  Khay nwéng 2 Chédokét 200-220 15-20
cbe hop
(750 g bot mi) Khi néng 160 - 170 25 - 40
Banh mi nguyén hat Khay nwéng 2 Chédokét  200-220 20-30
chwa ray hop
(750 g bot mi) Khi néng 140 - 150 40 - 60
Banh mi lta mach  Khay nwéng 2 Ché dokét  200-220 20-30
den (750 g bot) hop
Khi néng 150 - 160 50 - 60
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Thwe pham Cac phu kién Vitridit Ché do hoat Nhiétdé Theoi gian

khay dong °C nau, phut
Banh mi cudn (méi & Khay nuwéng 2 Ché do két 190 - 200 25 - 30
70g, chwa nwéng) hop
Banh mi cudn lamtr  Khay nwéng 2 Ché do két 170 - 180 20 - 30
bét 1én men ngot ( mébi hop
6 70g, chua nwéng)
Cac loai banh nwéng nhé
Thwe pham Cac phu kién Vi tri dit Ché dé hoat Nhiét dd Thoi gian
khay déng °C nAu, phat
Banh lam bang Khay nuwéng 2 Khi néng 80 - 90 120 - 180
trlirng va duwong
Banh hanh Khay nuwéng 2 Khi néng 140-160 15-25
nhanbanh qui
Banh xdp botbo  Khay nwéng 2 Chédokét 170-190 10-20
(paté chaud) hop
Banh nwéng xbp  Khay nwéng cé nhiéu 2 Khi néng 170-180 20-30
khudn banh tron nhé
V6 banh su Khay nuwéng 2 Khi nong 170-190 27-35
Banh qui Khay nuéng 2 Khi néng 150-160 12-17
Banh lam tir bot 1én Khay nwéng 2 Khi néng 150-160 15-20
men

Cac meo vat khi nwéng

Ban muén nau theo céng
thirc cua riéng ban.

S dung cac mon twong ty trong bang tham khao cac mon
nwéng dé lam mau

Bing cach nay ban cé thé
kiém tra xem banh xép da
chin chwa

Khoang 10 phit trwéc khi hét thoi gian nwéng theo cong
thire, dung xién dam xuyén qua banh (chon noi day nhét cta
banh). Néu rat ra thay xién khéng dinh bét, cé nghia 1a banh da
chin

Banh bi v& vun

Lan sau nén dung it chat 1dng lai ho&c gidam nhiét d6 16 xudng 10
d6. Cha y thoi gian nhao bt quy dinh trong céng thirc.

Banh phéng lén & gitra
nhwng lai xep & xung
quanh mép banh.

Khong thoa m& vao cac mat cta khudn banh tron. Ngay khi banh
chin, c&n than dung dao cat doc xung quanh khuén banh dé lay
banh ra.

Banh nwéng trong khay
hoac khuén bi vang khét
nhiéu & mit sau

D4t khay nwéng vao gitra cac phu kién, khéng dat truc tiép
twa [én pand sau.
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Banh qua kho .

S dung xién dé tao cac 16 nhé trén banh da nwéng xong.
Sau d6, rwéi nwéc trai cay hodc rwou 1én trén banh. Lan sau
nén chon mét nhiét do cao hon 10 d6 niva va gidm thdi gian
nuwéng xudng.

Banh mi hoac banh ngot
(banh kem phé mai chang
han) tréng c6 vé ngon
nhwng bi nhao bén trong
(mém va con chat wét)

La&n sau nén bét it chat 1dng va nudng lau hon & nhiét do
thap hon. Déi v&i banh c6 phu trai cay twoi, nwéng phan dé
trwdc. Sau dé rac hanh nhan hodc banh mi vun kho, réi maoi
dén phan nhan pha trén mét banh. Tién hanh theo cong thirc
va th&i gian nwéng banh.

Banh nwéng khong vang

déu.

Lan sau nén gidm nhiét dd nuéng xubéng mat it.

Ham néng thirc an

Vé&i ché d6 ham nong, thirc an c6 thé dwoc ham néng
nhe nhang. Mui vi va mau séc tréng gidng nhw thirc &n
vira dwoc ndu xong. Ngay ca thirc an nwéng cach dé 1
ngay ciing c6 thé tréng van rat ngon.

Thwe pham Cac phu kién Vi tri dit Ché doé hoat Nhiét do Thei gian
khay dong °C nau, phat
Cac mon an dwgc Vi nuwéng 2 Ham néng 120 12-18
sap trén dia
Rau cu Khay nuwéng 3 Ham néng 100 12-15
Mi, khoai tdy, com Khay nwéng 3 Ham néng 100 5-10
Banh mi cudn* Vi nwéng 2 Ché do két 170-180 6-8
hop
Banh mi dai* Vi nwéng 2 Chédokét  170-180 5-10
hop
Banh mi* Vi nwéng 2 Ché do két 170-180 8-12
hop
Banh pizza Vi nwéng + 3 Ham néng 170-180 12-15
Khay nwéng

* Lam néng trwdc khoadng 5 phut.
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Churc nang ra doéng

Néu c6 thé nén ddng lanh thwe phdm da cét thanh tirng
miéng & nhiét d6 am 18°C. Khéng déng lanh lwong Ién
thwe phdm. Khi ra déng, thuc phdm sé khéng gitr dwoc
lau va sé& bi hdng nhanh hon thyc phdm twoi.

D4t thwe phdm tw ra déng trong tdi nylon, trén dia hodc
trong khay dung day 16. Luén luén dat mét khay nwéng
phia dudi. Thywe phdm sé khéng dé trong nuwéc ra dong
va khoang nwéng van sach sé.

Lwa chon ché d6 ra déng (Defrost)

Néu can, c6 thé tach thirc an da dwoc ra dong roi ra
thanh tirng phan ho&c thanh tirng miéng dé dé dang lay
ra khéi 10.

Sau khi ra déng, dé& thuc phdm trong khoang 5-15 phut
dé tré vé nhiét d6 phong..

Rui ro strc khoée

Néu thwe pham ra déng c6 ngudn gbc dong vat, ban phai
dd bé cac chét 16ng chay ra tir thuwe phadm trong subt qua
trinh ra déng. Khong dé dinh vao cac thwe pham khac vi
nhw vay sé lay truyén vi khuén.

Sau khi ra déng, van hanh 16 véi ché do khi néng trong
khoang 15 phuat & nhiét dé 180 °C.

Ra doéng thit

TAt ca cac miéng thit dung dé tron chung véi vun banh
mi sé rd dong cho dén khi gia vi va vun banh mi dwoc
tron déu va thadm vao thit.

Ra déng gia cam
Théao bao bi trwéc khi rd déng. Ban phai d6 bé nuéc
tan ra do ra dong di.

Thywc pham Sé lwgng/ Cac phu kién Vitri dat Nhiét dd Thei gian
trong lwong khay °C nau, phat
Ga 1 kg khay dung day 16 + 3 45-50 60-70
Khay nuwéng 1
Chan ga 0,4 kg khay dung day 16 + 3 45 - 50 30-35
Khay nuwéng 1
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Thwec pham S6 lwong/  Cac phu kién Vitridat Nhiétdé Thei gian

trong lvong khay °C nau, phat

Rau ct déng lanh dang 0,4 kg Khay dwng day 16 + 3 45 - 50 20 - 30

khéi (chang han nhw Khay nwéng 1

rau cai chan vit — cai bo

x0i)

Qua mong 0,3 kg khay dwng day 16 + 3 45-50 5-8
Khay nuwéng 1

Caphilé 0,4 kg khay dwng day 16 + 3 45 - 50 15-20
Khay nwéng 1

Mon ra-gu Hung-ga-ri Khay dwng day 16 + 3 45-50 40-50
Khay nwéng 1

Thit bd quay. Khay dwng day 16 + 3 45-50 70-80
Khay nuwéng 1

Lam day bt Ién men

Khi str dung ché do Dough Ién men bét, bot sé dwoc [én
men nhanh hon nhiéu so véi nhiét do phong.

D4t t6 bot 1&én vi nwéng. Khong day nép.

Thwe pham S6 lwong Dungcudwng Vitridiat  Nhiét dé6 °C Thei gian
khay phut
Bo6t Ién men 1 kg 6 + 2 40 20-30
vi nwéng
Bo6t 1én men chua 1 kg t6 + 2 40 20-30
vi nuwéng
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Ep nwéc trai cay,

Trwdc khi ép lay nwoc, dat cac qua mong vao to va rac

rau cu duwdng. D& nhw vay trong vong 1 gi&r dé ra nwéec.
Dat qua mong vao khay dwng day 16 & vi tri d&t khay
thi ba. Dat khay dwng day bang vao vi tri dat khay 1 dé
hing lay nwéc ép.
Cudi cung, d&t qua mong vao mét miéng vai va ép hét
phan nwéc con lai ra.
Thwe pham Cac phu kién Vi tri dat Ché do6 hoat Nhiét do °C Thei gian
khay dong phut
Qua mam xoi khay dyng day 16 + 3 Hap bang hoi 100 30-45
(Raspberries) khay dwng day 1 néng
béng
Qua ly chua dé khay dwng day 16 + 3 Hép bang hoi 100 40 -50
khay dwng day néng
bang 1

Nau thyc pham
de bao quan

Thwe phdm néu bao quan nén chon loai cang twoi cang
tbt. Vi thwe phdm sé dwoc dir trir trong thei gian dai,
ham lwgng vitamin gidm va ndu nhanh chin hon.

Chi sl dung trai cay va rau cu that twoi nguyén

Kiém tra cac lo bao quan, cac vong dém cao su cta
miéng chai, vong kep va 16 xo. Rtra sach cac vong dém
nay v&i nwdc ndng. Chwong trinh "Tiét trung chai 10" phu
hop dé vé sinh sach céc chai lo thay tinh.

Dat céc lo d4 riva sach vao khay dwng day 16. Khéng dé
cac chai tiép xtc vé&i nhau.

Sau mét khoang thdi gian cu thé, mé ctra khoang
nwéng.

Doi cac lo thue phdm ndu bao quén ngudi hoan toan rdi
m&i lay ching ra.
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Thwec pham Cac phu kién Vi tri d&t Ché do hoat Nhiét 46 °C  Thoi gian
khay dong nau, phat

Rau ci Lo bdo quan loai 2 Hapbang 100 30-120

1 it hoi néng
Céc loai qua cé hat Lo bao quanloai 2 Hapbang 100 25-30
cng 1 it hoi néng
Céc loai quéd co hat Lo bdo quanloai 2 Hipbadng 100 25-30

1 lit hoi néng

Cac thwc pham
dong lanh sau

Vui long thwe hién theo chi dan ghi trén bao bi.

Cac gia tri ghi trong bang tham khao chi ap dung cho
cac mon dwgc dat trong khoang nuwéng ngudi.

Thwe pham Cac phu kién Vi tri dit Ché do hoat Nhiét dé6 Theoi gian
khay déng °C nau, phut

Khoai tay chién Khay nuwéng * 2 Khi néng 170-190 25-35

Mon lan bét khoai tdy Khay nwéng * 2 Khi néng 180-200 18-22

chién gion (mon

croquette)

Banh khoai tay kidu  Khay nwéng * 2 Khi néng 180-200 25-30

Phap rosti

Mi 6ng (mi Y) twoi,  Khay nwéng 2 Hap bdng 100 5-10

doéng lanh ** hoi néng

Mén bot hdp véica  khay nwéng + 2 Ché dokét 190-210 35-55

chua va nuéc xbt thit  vi nwéng hop

va phé mat (Lasagne).

Pizza, dé méng. khay nwong + 2 Khi néng 180-200 15-23
vi nwéng

Pizza, chdo long sdu  khay nwéng + 2 Khi néng 180-200 18-25
vi nwéng

Pizza dai khay nwéng + 2 Khi néng 180-200 18-22
vi nuwéng

Pizza , d6ng lanh Khay nuwéng 2 Khi néng 170-180 12-17

Banh mi dai nhan bo  Khay nwéng 2 Khi néng 180-200 15-20

thwe vat, lam ngudi

banh mi cudén, banh mi khay nwéng + 2 Khi néng 180-200 18-22

dai, déng lanh vi nuwéng

* Dung khay nuéng 16t gidy thdm dau.
“* Thém vao mot it chat léng
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Thwe pham Cac phu kién Vi tri dit Ché do hoat Nhiét dd Thoi gian
khay  déng °C nau, phut

Banh quy xoan, ddng Khay nwéng * 2 Khi nong 180-200 18-22

lanh

Béanh sing bo Khay nwéng * 2 Chédokét 180-200 20-25

craxang hop

Banh mi cuén hoac  Khay nwéng * 2 Khi nong 150-170 12-15

banh mi dai, dwoc

nwéng so trwdc

Banh trai cay tm Khay nwéng * 2 Ché do két 160-180 45-60

dwong, déng lanh hop

Lat ca lan bot Khay nuwéng * 2 Khi néng 195-205 20-24

C4 hoi khay dwng day 16 + 3 Hap bdng 80-100 20-25
khay nwéng * 1 hoi néng

Caphilé dénglanh  khay nwéng + 2 Ché do két 180-200 35-50
vi nuwéng hop

C4 hoi phi 1& Khay dung day 16 + 3 Hapbdng 80-100 20-25
khay dwng day bang 1 hoi néng

Muc éng cét khoanh Khay nwéng * 2 Khinéng  190-210 25-30

Béng cai xanh khay dwng day 16 + 3 Hap bdng 100 4-6
khay dwng day bang 1 hoi néng

Boéng cai khay dwng day 16 + 3 Hapbang 100 5-8
khay dwng day bang 1 hoi néng

DPau co ve khay dwng day 16 + 3 Hapbang 100 4-6
khay dwng day bang 1 hoi néng

DPau Ha Lan khay dwng day 16 + 3 Hapbang 100 4-6
khay dwng day bang 1 hoi néng

Ca rbt khay dwng day 16 + 3 Hapbang 100 3-5
khay dwng day bang 1 hoi néng

Rau ct thap cAm khay dwng day 16 + 3 Hapbang 100 4-8
khay dwng day bang 4 hoi néng

Cai bruxen khay dwng day 16 + 3 Hapbang 100 5-10
khay dwng day bang 4 hoi néng

*

Dung khay nwéng 16t gidy thdm dau.

** Thém vao mét it chat Idng
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Cac moén an dwoc

Theo DIN 44547 va EN 60350. Céac gia tri ghi trong

nau thw bang tham khao chi 4p dung cho cac mén dwoc dat
trong khoang nwéng ngudi va tréng.

Thywc pham Khuén/Khay Vi tri dat Ché do Nhiét d6 °C Thoi gian
khay hoat déng nau, phat

Banh xoén Viennese Khay nwéng 2 Khinong 160-170 17 -20

Banh nwéng nho Khay nwéng 2 Khinéng 160-170 25-33

Banh bong lan nwéc khuén banh tron 26 2 Khinéng 150 - 160 35-40

néng cm

Banh bt Ién men dat Khay nwéng 2 Khinong 150 - 160 36 -44

trén khay nwéng

Banh nhan tao Bic  khudn banh tron 2 Khinéng 160- 170 60 -70

20cm
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